REPORTE TRIMESTRAL DE SEGUIMIENTO AL PROGRAMA PRESUPUESTARIO 2024
F006 PROMOCION Y APOYO AL DESARROLLO DE TURISMO DE REUNIONES

Periodo Reportado: OCTUBRE. 2024 Fecha de elaboracién: 31 DE OCTUBRE DE 204

CARACTERISTICAS DE IDENTIFICACION DEL INDICADOR

b Tipo.de (ndicador Area Responsable:

[ 1 )
ACTIVIDAD 2.5 GESTION DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO, Y DIRECCCION DE PARQUES,

Nivel de Indicador

MANTENIMIENTO, SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION
REALIZACION DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL

ORGANISMO.

* Nombre def Indicador

NUMERO DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.

; _ Definicién'del ndicadsr
LAS ACCIONES OPERATIVAS DE RENOV/\CION SON LAS QUE SE REALIZAN PARA MANTENER LAS CERTIFI

CACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS
QUE CUENTA EL ORGANISMO.

~ Medios de Verificacidn
2024", QUE CONTIENE: LA DOCUMENTAL QUE RESPALDA LAS ACCIONES DE

COMPENDIO FISICO DENOMINADO " SEGUIMIENTO A CERTIFICACION

CUMPLIMIENTq A LOS REQUISTOS ESTABLECIDOS EN LA NORMA DE CERTIFICACION, RESGUARDADO POR LA DIRECCION DE PARQUES, MANTENIMIENTO,

SEGURIDAD Y TFrCNOLOGIAS DE LA INFORMACION, Y POR LA DIRECCION DE UNIDAD DE SERVICIOS. FRECUENCIA DE MEDICION TRIMESTRAL. SERIE DE
INFORMACION DISPONIBLE 2023

i Ha iy L . : SUpuesto
LAS CONDlCIONES ECONOMICAS Y POLITICAS PROP!CIAN LA RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.
Comportamiento del Frecuencia de

5 . Dimension del . .
Indicador: Medicién: Unidad de Medida: Indicador: . Meta de‘l Indicador:
REGULAR | TRIMESTRAL ACCION EFICIENCIA i 100% 174

l'NEA BASE " PARAMETROS DE SEMAFORIZACION
ii f Periodo | Aceptable ! Adecuado ~ Insuficiente
DICIEMBRE i 2905110 . 280<90 | : 0570

: [ VARIABLEL
TOTAL DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIF!CACIONNAC[ONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO,
REALIZADAS.
CALENDARIZACION DE METAS PROGRAMADAS
MEs ENE FEB NMAR ABR MAY JUN JuL AGO SEP ocT NOV DIC ACUMULADO
NOM 1 Fro 36 T wET e s e
¥ Lo e L% | : s T T T e e
AVANCE DE METAS 2024 (VALOR REALIZADO)
wies ENE rs MAR ABR MAY JUN L AGO sep oct Nov DIC  AcumuLaDO
NOM 36 36 36 12 120
s 25% 25% 25% 8% 83%

i JUSTIFICACION DE INCUMPLIMIENTO (MAYQOR O MENOR)
Expllque clara y concisamente, las razones por las gue no se alcanzo o se stperd la meta.

Explique clara y concisamente; en gue consistic el logra de lo meta:

SE CUMPLE Y SE DA SEGUIMIENTO MENSUAL A LOS LINEAMIENTOS, CUMPLIENDO LA
CALIDAD DE ELABORACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS BAJO LOS REQUERIMIENTOS
PARA LA CERTIFICACION DE DISTINTIVO “"H"’

. Valor Valor Gréfica de Comportamiento
Periodo ;
A Programado Realizado W@ )
36 36 36 36
r?nmer 36 36 35
Trimestre W
d wvalor
segundo 36 36 I Progiafido
Loy » =
. 36 36 @ “
Trimestre
1w
Cuarto 36 12 i sigiids Farter e
Trimestre Trimestre Trimestre Trimestre Trimestre
TOTAL 144 12
Elaboro Reviso

=

PAUMNA P. ROJAS HERNANDEZ
SUBDIRECTORA DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS

COORDINADOR GENERAL OPERATIVO
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Direccidn de Unidades de Servicio
Subdireccion de Alimentos y Bebidas

Lineamientos de evidencia documental de | OCTUBRE | Total
Distintivo “H”
[ 1 Registro de temperaturas en 1 1
refrigeracién
2 Registro de temperaturas en 1. 1
conservacion/ congelacion
3 Registro de temperaturas en recepcion 1 1
de alimentos
4 | Check list de limpieza 1 1
5 | Toma de cloro residual 1 1
6 | Evidencia de potabilidad de agua 1 1
7 | Evidencia de control de plagas 1 1
Asegurar que los equipos de 1 1
refrigeracion mantengan temperatura de
8 |2° C y congelacién -20°C, tener un
termémetro por cada equipo de
refrigeracion
9 Lavado de manos del personal (Técnica 1 1
quirurgica)
10 | Higiene personal 1 1
1 Proceso de higienizacién de utensilios 1 1
de cocina
12 Mantenimiento de equipos en 1 1
condiciones optimas
12

Eri cucano Gémez
Encargado de Despacho de/la Direccion de Unidades de Servicio

Centro Expositor. R\
Bulevar Ejército de Oriente numero100, Unidad Civica 5 de mayo, C.P. ot
72260, Puebla, Puebla. Tel. 222 122 11 00 Ext. 1154

dus.convencionespuebla@gmail.com|www.convencionespuebla.mx
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Convenciones
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CHECK LIST DE LIMPIEZA
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CQCINA EN GENERAL

25|26 (27| 28|29 30| 31

18
SERVACIONES

\ | R

Utensilios de cocna en general

Ventanas con cristzles

“

"

\ j)
AN

¥

E— 1

U

LIMPIEZA PROFUNDA

1
Anaqueles metalicos(cromados) movibles. !] P /" B . /’ LIMPIEZA PROFUNDA
Bascula para recepcion de insumos. " / - / LIMPIEZA PROFUNDA N
Batidora industrial de 10 kg. g Y : ‘ P / LIMPIEZA PROFUNDA
Botes para basura // ,/ 3 f /// / / // /,/_/,// P LIMPIEZA PROFUNDA
Calentones pd L A1 wd v /"’ LIMPIEZA PROFUNDA
Camara de conservacion / ) /| LIMPIEZA PROFUNDA )
Camaras de Refrigeracion No. 1y 2 s /, 7 § / / Py /’// LIMPIEZA PROFUNDA
Campanas de extraccion 8 /| /»/ LIMPIEZA PROFUNDA
Canaletas con rejillas para desague /’ // LIMPIEZA PROFUNDA
Carrito de limpieza mopa/exprimidor. vl i /’ LIVMPIEZA PROFUNDA
Carrro de plataforma. / / P '/, LIMPIEZA PROFUNDA
Cortadora con banda de sierra. / LIMPIEZA PROFUNDA
Estacion lavado de manos. ./// | .r"/ A J,/ pavdvd pavdrd LIMPIEZA PROFUNDA 25
Estufa de 4 parrillas / / 7 yd LIMPIEZA PROFUNDA
Estufones 7 /] 71/ / yd / ) yd LIMPIEZA PROFUNDA
Freidoras ;/ / // f"} LIMPIEZA PROFUNDA
Garabato de acero inoxidable / / ] ] ’/ d // LIMPIEZA PROFUNDA
Hornos Rational A1~ ///// 1.7 / A 4 :/ / LIMPIEZA PROFUNDA
Licuadoras / / /’/ ”/ ,/ // /] ' / /| / Fivd A2 A LIMPIEZA PROFUNDA
A / 4 o 27
Marmitas ) / f" Pl i .f’ LIMPIEZA PROFUNDA
Mesas de acero inoxidable /// L - ///’ , / /’ / / P f'/// LIMPIEZA PROFUNDA
Molino para carne ,-’/ 4 i / ' ,/ LIMPIEZA PROFUNDA
Paredes / / Ve e LIMPIEZA PROFUNDA
Piso de cocina / e’ 7~ rd e : ’,'/ 7 . 12077 7 ,// LIMPIEZA PROFUNDA
Planchas ' /-/ / / rd / // p A b4 LIMPIEZA PROFUNDA
Puertas / ) A i / ] e’ // e /// N | //' LIMPIEZA PROFUNDA
Puertas de entrada y salida de doble hoja. // s [ ’// AT B ';//2/’ LIMPIEZA PR OFUNDA
Rack de charolas y charolas de aluminio ve i .,/ // ,/ LIVIPIEZA PROFUNDA
Racks de acero inoxidable. / % 1 7 ] /”7 LIMPIEZA PROFUNDA
Racks de alambre. / (,/ . Vs | A LIMPIEZA PROFUNDA
Rebanadora A v e 71 LIMPIEZA PROFUNDA
Sartenetas electricas A A 7 V' ; v 4 LIMPIEZA PROFUNDA
Tarjas de lavado. ! < g / . 'l/" A /f | 7 LIMPIEZA PR OFUNDA
Tina para bano maria Inverso. / /[’ . =2 .I / 7 / ,"'; { P //’ e s LIMPIEZA PROFUNDA
"]' 7 ~ A, i;»" 7 )//_,,/v s v LIMPIEZA PR OFUNDA




EMPRESA.: MES/ANO CHECK LIST DE LIMPIEZA PANADERIA Weulas
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PANADERIA EN GENERAL 1| 2| 3| 4| 5| 6| 7| 8] 9|10|11/12|13]14|15|16|17|18|19|20|21|22| 23| 24 25|26|27| 28} 23| 30| 31 OBSERVACIONES
Anaqueles de acero inoxidable. g !‘,’: / " /:‘ } / l. . \.1 \\3:_.:, !\,L v ,;"‘u, 4 ST A
~Batidoras industriales. / // / f / / / 1/ ‘!I ) | l/ j / {l / ,,f" ; ) / / L mir ‘5)“ \‘\ \C( VO STy
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AN 7 AWC e\
| i 4 1Y

e
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g

Camara de Refrigeracion. | v ( (s T §
ara de Refrigeracion / i I ,m\[\q A %’]vl} %“ALL V4o LA
Camara fermentadora de pan. / / li / [' / KA W\’“ — bl (L S' O 1 Y
T . 7 [
Campana. / / \ : X { L{ i O
] / i Verh Lo iheo lom M ut
Canalet il d / : R < j\ 9
Sanaletas con rejillas para desague. / | k‘\ e 'g'"“ ‘{f Kt» o \ Ll 2 “
: | ~ 3
i imoi imi / il ozl 7 s ! il o2l s / / § / / | \
Carrito de limpieza mopa/exprimidor. / / Ji i! ANAVANARAY 7172171, / ; l Yy, / / / / / f“ - ‘)I i B s [m g C& RN
7 T T i v i ) ¥
Congeladores de tapa i H \ - s . i 3,\ T Ju
{ 8 AN IO HC . A
: . | . v 3 T
E i las d § | " L s s
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ieleras de plastico ' ‘ : / R s pyo L\_“ '}\/l S \L\ i :
Horno de pan. j { ! f { \,\,». s Wiot Mo {2 . ( < - 2 ™
] R v ! S k
Laminadora. f v / 2VEW; / il/ t %
aminadora / f j / { !l L/ [/ AVAV; /1/ Al }\w-,,rr_, (k"]i,a l\» L,—f‘LI\ S 13- 1
Licuadoras: limpias y desinfectadas. ’ / / [‘ ; ) / ,‘f (/ 'J/ /" -’/ \ L\"’J < ':‘9 " :r*le. ’%\ { z A 1 f"= 2 L\
Maquina fabricadora de hielo / 1 (e \fl R 4 N S 'zq
! 1A e . !
Y { )
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Mesas de trabajo (general). 7 i Z/ / / {' / _fl / / / / [/ /7 / (" / [ / / / / / / - /L.
Paredes: Limpias y desinfectadas. v i 4 t[ / A A
Piso de panaderia: Limpio y desinfectado SQ/ f [ [[ l/ (/ /i rari (' / / /171 ) ,{/ Fa v an ) 2w, / -
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NMX-F-605-NORMEX-2018

OCTUBRE
2024

REGISTRO DE CLORO RESIDUAL EN AGUA

Higlene, Conflanza y Seguridad
en el Manejo de los Allmentos

REGISTRO DE CLORO RESIDUAL EN AGUA.

Agua potable: 0.2 a 1.5 mg/I (ppm) Cloro residual reactivo DPD

BiA CISTERNA (e?n.trada TARJA 1 (enel TARJA 2 (.en un REALIZO (iniciales) OBSERVACIONES
toma municipal) proceso) punto lejano)
1 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
2 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
3 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
4 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
5 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
6 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
7 | 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
8 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
9 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
10 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
11 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
12 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
13 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
14 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
15 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
16 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
17 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
18 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
19 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
20 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
21 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
22 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
23 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
24 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
25 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
26 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
27 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
28 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
29 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
30 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
31 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
{
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SERVICIOS PRGFESIONALES wulmmo uI\)LULﬂL 08 3.4, DEC.v
& 8 Oriente No. 1612-102 Col. Los Re i

%o Tel/Fax: 01 (222) 235-29.77 y Tel: 01 (-.2'2) 234.14-42

9 Cel: +52 55 5470 4450

E] el @ www.labbiquiser.com.mx g cotizaciones@lubbiquiser.com. iy
@ Horario: Lunes-Viernes 8- 18 hrs. y Sédbado 8-13 hrs

SERVICIOS PROFESIONALES QUIMICO BIOLOGICOS V“"'YWWVWW"'YM

micatioligiasSAdnCYServiciasPiof i sgicosSAdaCY SurmaiesProf i 5 Vs

doCV3emmcios imicoBiolé J ci i i ic \dnCVSurvicios P Quimicetil:

INFORME DE PRUEBA
Orden: 24-8677-1 Pagina 1 de 1
JLIENTE: Centro Expositor
HRECCION: Av. Ejercito de Oriente No. 100 Unidad Civica 5 de mayo Puebla Puebla
.TENCION A: A quien corresponda
JESCRIPCION DE LA MUESTRA: Agua potable tomada de tarja de recepcion de insumos,en bolsa nueva estéril,500mL
ECHA DE RECEPCION: 2024-10-15 FECHA DE ANALISIS: 2024-10-15 AL 2024-10-17 FECHA DE EMISION DEL INFORME: 2024-10-20

TUESTREADA POR: | Laboratorio Biquiser FECHA Y HORA: 2024-10-15 - 09:30:00
EMPERATURA DE MUESTREO: 18.19C

METODODE PRUEBA - b v o «.g-PARAMETRO-‘;» -+ RESULTADOS .. ~AUNIDADES .. ... | INCERTIDUMBRE .| = ESPECIFICACION

NOM~127-SSA1-2021

IETODO INTERNO MP0336, Método A (4) Cloro Residual Libre <0.01 ‘ mg/L No aplica 0.2-1.5

IOM-210-SSA1-2014, Productos servicios. Métodos de | Bacterias Coliformes Totales No detectable NMP/100mL No aplica No detectable
[
rueba microbiolégicos. Determinacién de microorganismos

dicadores. Determinacién de microorganismos patégenos.
pendice H Normativo. Método aprobado para la estimacién
e la densidad de Coliformes Totales por la técnica del NMP
resentes en muestras de alimentos para consumo humano y
gua. (1)

IOM-210-8SA1-2014, Productos y servicios. Métodos de | Bacterias Coliformes Fecales No detectable NMP/100mL No aplica No detectable
rueba microbiologicos. Determinacidn de microorganismos
idicadores. Determinacion de microorganismos patdégenos.
pendice H Normativo. Método aprobado para la estimacion
e la densidad de Coliformes Fecales por la técnica del NMP
resentes en muestras de alimentos para consumo humano y

r4y

gur

bs.. vaciones

letodo interno de muestreo MM0501. El valor Menor a 1.1 o no detectable corresponde al limite de deteccién de la tabla utilizada por la técnica de nimero mas probable. Uso exclusivo
ara control interno. Los resultados "<" corresponden al valor minimo cuantificado por el método.

) Laboratorio de Ensayo acreditado por ema, a.c. con acreditacion Alimentos No. A-102-012/12 y (1S) acreditacion Sanidad Agropecuaria No: SA-1381-045/21 (PRUEBA ACREDITADA) (2) Prueba Contratada a un
b. Acreditado. (3) Prueba contratada a un lab. NO Acreditado. (4) Prueba NO Acreditada. (5)Prueba Subcontratada

NALIZO: LCHM,MFCL

VALIDO AUTORIZO

Sandra Gisell Castro Mora José Carlos Aguirre Langle

Responsable Fisicoquimicos Coordinador Técnico y Servicio al Cliente

7 CZ!QNES
CON\LE{?{@L A 1

***FIN DEL DOCUMENTO***

aReArs

, E &l do oste un secroto Industrial, en cuanto 1 los métodos

ste N”Ol me u(ﬁ Or’( | corrasponcen quimlco-bloldglcos emploados, en los términos del articule 163, fraceldn |, de la Ley Fedoral

oy o g de Proteccién a ln Propleded industrlal, y la no por Blg con

DG rolacion a esta informe, constituye una violacion al secroto industrial y podria acarrear

fiestirief] et T Fir & resi e consecuencias Juridicas en términos del articulo 403, fraccién Nl de (s Loy Fedoral de
it entar las {” mas con tinfa ('{ZUI . i Prolecelén a la Propledad Induatrial. El cllente acepla qus oa raspansabla de la divulgacidn CLAVE FO1004/0¢

inforny s no podid ser reproducido fotal o purciglmente, sin da esta Informaci6n con un torcaro ospoclalista que requisra do esta Informacion para el

— 4 s cumplimlento de su ablato leaal, v 99 oblipa n qua dicho tercero respeto la confidunciulidad



SERVICIOS PROFESIONALES QUIMICO BIOLOGICOS S.4. L
© 8 Oriente No. 1612-102 Col. Los Rermedios C.P 72000 Pue! :h , Pue
%, Tel/Fox: 01 (222) 235-29-77 y Tel: 01 (222) 234-14-42

O Cel: +52 55 5470 4450

@ www.labbiquiser.com.mx % cotizaciones@labbiquiser.com.mix

E MR s ey NVie: se Bo Bt £-13 hrs
:ERVIC ol eel el e o bt s e T R oo @ Horario: Lunes-Viernes 8-18 hrs. y Sdbado £-13 hrs

(e a3Adel Ve Profmens aQuimicaBio GacosiAdeCVSaraioaProfenonalas QuimicoBioldgicos SAd eV =P LosQui 3gicosSAdnCVS 1 i dgicass, VSarviciosProf QuirmcoBioisgicosSAdelV SamiciosP ofusionalesd Sl el
INFORME DE PRUEBA
Orden: 24-8677-2 Pagina 1 de 1
LIENTE: Centro Expositor
IRECCION: Av. Ejercito de Oriente No. 100 Unidad Civica 5 de mayo Puebla Puebla
TENCION A: A quien corresponda
E£SCRIPCION DE LA MUESTRA: Hielo purificado tomado de Maquina,en bolsa nueva estéril,500 g
ECHA DE RECEPCION: 2024-10-15 FECHA DE ANALISIS: 2024-10-15 AL 2024-10-17 FECHA DE EMISION DEL INFORME: 2024-10-20
UESTREADA POR: Laboratorio Biquiser FECHA Y HORA: 2024-10-15 - 09:30:00

EMPERATURA DE MUESTREO: 1.0°C

METODO DE PRUEBA ST PARAMETRO | 'RESULTADOS | "UNIDADES | [ INCERTIDUMBRE | ESPECIFICACION
: ; ST S L .| NOM-201-8SA1-2015

JOM-092-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para la | Bacterias aerobias en placa Menora 1 * UFC/mL No aplica No aplica

uenta de bacterias aerobias en plac}a (1) en agar para  cuenta
| estandar, incubadas 24 * 2h
a 35+ 2°%C
1ETODO INTERNO MPO0336, Método A (4) Cloro Residual Libre <0.01 mg/L No aplica Max 0,1
IOM-210-SSA1-2014, Productos y servicios. Métodos de | Bacterias Coliformes Totales Menor a 1.1 NMP/100mL No aplica =1

rueba microbiolégicos. Determinacién de microorganismos
dicadores. Determinacion de microorganismos patégenos.
\péndice H Normativo. Método aprobado para la estimacion
le la densidad de Coliformes Totales por la técnica del NMP
resentes en muestras de alimentos para consumo humano y
gua. (1)

dbservaciones

Aét~ '~ interno de muestreo MM0501. El valor Menor a 1 corresponde al limite de deteccion del método por la técnica de vertido en placa

g Menor a 1.1 0 no detectable corresponde al limite de deteccién de la tabla utilizada por la técnica de nimero mas probable. Uso exclusivo para control interno. Los resultados "<"
‘orresponden al valor minimo cuantificado por el método. "Valor estimado

1) Laboratorio de Ensayo acreditado por ema, a.c. con acreditacion Alimentos No. A-102-012/12 y (18) acreditacién Sanidad Agropecuaria No: SA-1381-045/21 (PRUEBA ACREDITADA) (2) Prueba Contratada a un
ab. Acreditado. (3) Prueba contratada a un lab. NO Acreditado. (4) Prueba NO Acreditada. (5)Prueba Subcontratada

\NALIZO: LCHM,MFCL

VALIDO AUTORIZO
7
Mariela Albino Sanchez José Carlos Aguirre Langle
Analista Quimico Coordinador Técnico SE?V‘Clo \?Eﬂ@ﬁ)NES

a— puEBLA "“"‘

**FIN DEL DOCUMENTO™**
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de este un secreto Industrial, en cuanto o los mélodos
qulmlco—blolénlcol empleados, en los términos dol articulo 163, fraccién |, de la Ley Fedoral
da Protecclén a la Propleded Industrial, y la no por con
& . g 8l
5 a muestra rwtlbl J(l A rolacion a aste Informe, constituyo una violaclén al secrato Industrial y padria acarrar
sentar las firmas con tinta azul consecuancias Juridicas en términos del articulo 403, fracclén I de fa Ley Fedaral de

Protecolén a la Propledad Industrial. El cliente aceptu que es responsable de la divulgacion VE A0
ds 0ata Informacién con un tercsto oupaclalsls quo requioia do ata fnformzcién pera CLAVE FO1001/04
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b GABRIEL ARIZA SALAZAR
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Ky EXPRESS FUMIGACIONES

REPORTE DE SERVICIO

INMUEBLE: CENTRO EXPOSITOR

Nombre del técnico

Marco Antonio Ulises Gardufio

Servicip realizado fumigacién/
| desratizacidn

Fumigacion vy desratizacion

| Produgtos aplicados

Insecticida: Demand 2.5 CS
Rodenticida: Rodilon mini blogue

Responsable que recibié

o

s ,
N DY

S —
b XN

i

'\' \ A L s S
“.\S‘f“ti r2salONAld! ety

Dia y hora

Sébado 19 de Octubre de 2024

16:00 hrs.

1.Descr;'ipci6n breve de las actividades realizadas

Se realiza fumigacién y desratizacidn en las dreas de cocina, panaderia y restaurante del inmueble.

p———
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OCTUBRE 2024

 EVIDENCIA DE EQUIPOS DE REFRIGERACION Y
CONGELACION O CONSERVACION

i e

CONVENCIONES]

—
ERIK TEZEUCANO GOMEZ
ENCARGADO DE DESPACHO DE LA DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO




OCTUBRE 2024

EVIDENCIA DE LAVADO DE MANOS DE PERSONAL

CONVENCIoNES

ERIK TEZCTJ\CANO GOMEZ
ENCARGADO DE DESPACHO DE LA DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO



OCTUBRE 2024

EVIDENCIA DE HIGIENE PERSONAL

NVENCIONES
?2 PUEBLA =}

ERIK}EZCUCANO GOMEZ
ENCARGADO DE DESPACHO DE LA DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO




OCTUBRE 2024

- PROCESO DE HIGIENIZACION DE UTENSILIOS

: CONVENC

ERIK TEZCUCANO GOMEZ
ENCARGADO DE DESPACHO DE LA DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO



OCTUBRE 2024

MANTENIMIENTO DE EQUIPOS EN CONDICIONES
OPTIMAS

N
ERIK TEZNJCANO GOMEZ
ENCARGADO DE DESPACHO DE LA DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO




v PUEBLA Lonvenion REPORTE TRIMESTRAL DE SEGUIMIENTO AL PROGRAMA PRESUPUESTARIO 2024

S7iel . Ungobiemo presente ¥Fangues FO06 PROMOCION Y APOYO AL DESARROLLO DE TURISMO DE REUNIONES
Periodo Reportado:  CUARTO TRIMESTRE 2024 = Fecha de elaboracidn: 1 DE NOVIEMBRE DE 2024
ARA R AS D D ACIO D DICADOR
e N N |

Resumen Narrativo
REALIZACION DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL

ORGANISMOL
Nombre del Indicador

NUMERO DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL
ORGANISMO.

" Definicién del Indicador_
LAS ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION SON LAS QUE SE REALIZAN PARA MANTENER LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES
CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.

COMPENDIO FiSICO DENOMINADO "SEGUIMIENTO A CERTIFICACION 2024", QUE CONTIENE: LA DOCUMENTAL QUE RESPALDA LAS ACCIONES DE
CUMPLIMIENTO A LOS REQUISTOS ESTABLECIDOS EN LA NORMA DE CERTIFICACION, RESGUARDADO POR LA DIRECCION DE PARQUES,
MANTENIMIENTO, SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION, Y POR LA DIRECCION DE UNIDAD DE SERVICIOS. FRECUENCIA DE MEDICION

TRIMESTRAL. SERIE DE INFORMACION DISPONIBLE: 2023.

LAS CONDICIONES ECONOMICAS Y POLITICAS PROPICIAN LA RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.

(omportamxenm E i ' Frecuenaa de Umdad de Medlda ; Dimensidn del Meta del Indicador:
dol Indicadnr | ! fedirian: ! ! | Indicadar: ;
REGULAR | TRIMESTRAL | ACCION ‘ EFICIENCIA 100% | 174

LINEA BASE

| Periodo Aceptable Adecuado
144 | 2023 | DICIEMBRE | | 2905110

VARIABLE L
TOTAL DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL
ORGANISMO, REALIZADAS.
CALENDARIZACION DE METAS PROGRAMADAS
MES ENE FEB MAR ABR MAY JUN JuL AGO SEp ocT NOV DIC  ACUMULADO
NOM. i 7 8 8 | 7 ’ 30
23% | 27% I a2 | i o23% | 100%

AVANCE DE METAS 2024 (VALOR REALIZADO)

MES ENE FEB MAR ABR MAY JUN JuL AGO SEP ocT NOV DIC ACUMULADO
NOM. | I g 8 2 25
% | 3% | | [ 27% | i 7% 1% L 83%

JUSTIFICACION DE INCUMPLIMIENTO (MAYOR O MENOR)
| Explique clara y concisamente, las razones por las que no se alcanzo o se supero la

ANALISIS DEL LOGRO
Explique clara y concisamente, en qué consistio el logro de la meta. |

¥
MEDIANTE IMPORTANTES ACCIONES DE SOSTENIBILIDAD Y EL COMPROMISO Y
TRABAJO DEL PERSONAL QUE LABORA EN LAS DIFERENTES AREAS DEL
ORGANISMO SE OBTUVO UN IMPORTANTE AVANCE DE CARA A LA CONCLUSION |
DE LA META PROGRAMADA EN ESTE INDICADOR. p w

Valor | Valor

Rerlodo Programado Realizado -
Primer i I i
7i | >
Trimestre S IR % CONVENCIONES
Segundo { | —— mm e
Trimestre ! i o 8 8. ! ' Y UES
Tercer 8 gl -
Trimestre ! | !
(Euartn 7: 2] a —
AAmeste L e e e o]
oo 30 B
Elabord /701:\\//
ITZEL ADRIA ENBIETAVARGAS MISAELWWAF{‘EZ/GARCM JONATHAN MACIAS APARICIO
ASISTENTE DE 'W 10N DIRECTOR DE PARQUES COORDINADOR, GENERAL OPERATIVO
MANTENIMIENTO SEGURIDAD Y

TECNOLOGIASD DE LA
INFORMACION




/w‘v PUEBLA Convenciones

RS Parques

{7  Ungobiemo presente y Al 5, X 3

W g A((’Jow . ua\’\"o

DIRECCION DE PARQUES, MANTENIMIENTO, SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE L
INFORMACION

CUADRO RESUMEN
TERCER TRIMESTRE 2024
OCTUBRE

ACTIVIDAD 2.5 NUMERO DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES
NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.

ACCION LUGAR CANTIDAD
CAPTACION DE AGUA PLUVIAL EN CISTERNAS 2Y 3 CENTRO EXPOSITOR 1
RECICLAJE DE LUMINARIAS RETIRADAS DE ESTACIONAMIENTO DEL
CENTRO EXPOSITOR Y COLOCACION DE LAS PARQUE DE LA FAMILIA EN 1
MISMAS EN ESTACIONAMIENTO CENTRO CiVICO CULTURAL 5
DE MAYO
TOTAL 2

/i
ITZEL ADRI@ V%IETA VARGAS MISAEL RAMON JUAREZ GARCIA

ASISTENTE DE DIRECCION DIRECTOR DE PARQUES, MANTENIMIENTO,
SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION

Centro Expositor
Av. Bulevar Ejército de Oriente 100, Unidad Civica Cultural 5 de

mayo, C.P. 72260 Puebla, Pue. Tel 222 122 11 00 Ext. 1900
ramon.juarez@expo-puebla.com| www.puebla.gob.mx




Convenciones
PUEBLA y Parques

Un gobierno presente

Centro Expositor
Captacion de Agua Pluvial ;

En cumplimiento con lo establecido en la certificacion Earthcheck, durante la
temporada de lluvia mediante los sistemas de captacion pluvial ubicados en las
cisternas 2 y 3 del recinto, se llegan a captar hasta 42000 litros, mismos que son
utilizados para las descargas sanitarias contribuyendo al ahorro de agua.

Centro Expositor

Av. Ejércitos de Oriente 100, Centro Civico Cultural 5 de Mayo,
C.P. 72260

Puebla, Puebla. Tel. 222 122 11 00. Ext. 1001
direccion.ejecutiva@expo-puebla.com |
www.convencionespuebla.mx




/, ./7“ iy 4 MNA AATARAS
? / LONVENCIONES
/s y Falues

/
',"Z 1/’ Ungobiemo presente
-ﬂ"“"-_.-

Recinto: Centro Expositor
Fecha: 31-10-2024
Numero: 028

Descripcion general:

RECICLADO DE ILUMINACION

‘Responsable de supervision:

Roman Eduardo Arce Arce

Fecha de inicio:

08-10-2024

Fecha de cierre: 31-10-2024

Tareas a Ejecutar

reciclaje.

- Reciclado de materiales eléctricos.

- Separacion de lamparas fluorescentes y balastras en buen estado retiradas de centro expositor para

- Instalacion de luminarias recicladas en estacionamiento de parque de la familia.

- Instalacion de balastras recicladas en estacionamiento de parque de la familia.

Equipos requeridos: Escaleras , pinzas de eléctrico, multimetro, juego de desarmadores.

Observaciones: Se mejoro la iluminacion de estacionamiento en 95%.

Supervisor: Roman Eduardo Arce Arce

Cargo: Jefe del departamento eléctrico.

Ejecutor: Erick Jovanni Zapotitla Apango

Cargo: Auxiliar administrativo.

Autoriza: Sergio Bobadilla Valencia

Cargo: Subdirector de mantenimiento.

Firma del Ejecutor

\% N \
Firma del Supervisor Firma de autorizado



PU E B LA Convenciones
Recinto: Centro Expositor

Ungobiemopresente Parques
Fecha: 31-10-2024
Numero: 028
Descripcion general: RECICLADO DE ILUMINACION

Firma del Ejecutor Firma del Supervisor Firma de autorizado



REPORTE TRIMESTRAL DE SEGUIMIENTO AL PROGRAMA PRESUPUESTARIO 2024
FO06 PROMOCION Y APOYO AL DESARROLLO DE TURISMO DE REUNIONES

Fecha de elaboracién: 29 DE NOVIEMBRE DE 2024

el de Indicado Tipo de indicador Area Responsable

ACTIVIDAD 2.5 GESTION DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO, Y DIRECCCION DE PARQUES,

MANTENIMIENTO, SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION
Resumen Narrativo
REALIZACION DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL
ORGANISMO.

Nombre del Indicador

NUMERO DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.

Definicion del Indicador

LAS ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION SON LAS QUE SE REALIZAN PARA MANTENER LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS
QUE CUENTA EL ORGANISMO.

Madios de Verificacion
COMPENDIO FISICO DENOMINADO "SEGUIMIENTO A CERTIFICACION 2024", QUE CONTIENE: LA DOCUMENTAL QUE RESPALDA LAS ACCIONES DE

CUMPLIMIENTO A LOS REQUISTOS ESTABLECIDOS EN LA NORMA DE CERTIFICACION, RESGUARDADO POR LA DIRECCION DE PARQUES, MANTENIMIENTO,
SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION, Y POR LA DIRECCION DE UNIDAD DE SERVICIOS. FRECUENCIA DE MEDICION TRIMESTRAL. SERIE DE
INFORMACION DISPONIBLE: 2023.

Supuesto
LAS CONDICIONES ECONOMICAS Y POLITICAS PROPICIAN LA RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.
Comportamiento del

Frecuencia de T . — T Dimeﬁsib’n del T 1 s
Indicador: Medicién: Unidad de I’Vledlda. Indicador: i A0z de]l indicador;
REGULAR TRIMESTRAL ACCION EFICIENCIA . 100% 174

|
oo BRI Lt A AR

LINEA BASE PARAMETROS DE SEMAFORIZACION
Valor Afio Periodo | Aceptable i Adecuado
144 DICIEMBRE 2805110 280<90

Insuficiente
0<70

VARIABLE 1

TOTAL DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO,
L e B REALIZADAS. o
CALENDARIZACION DE METAS PROGRAMADAS
MES ENE FEB MAR ABR MAY JUN JuL AGO SEP ocT NOV DIC ACUMULADO
NOM. ; 36 | | b s 144
K EETO R i | 2% | 1o0%
AVANCE DE METAS 2024 (VALOR REALIZADO) PR X ]
MEs  ENE  FEB MAR ABR  MAY JUN JuL AGO SEP OCT  NOV_ _ DIC  Acumutaoo
NUM. 36 36 36 12 12 | 132
e 5% 25% 25% 8% 8% 92%

JUSTIFICACION DEINCUMPLIMIENTO (MAYOR O MENOR})
Explique clara y concisamente, las razones por las que no se alcanzo o se superd la meta.

ANALISIS DELLOGRO
Explique clara y concisamente, en qué consistio el logro de la meta.

SE CUMPLE Y SE DA SEGUIMIENTO MENSUAL A LOS LINEAMIENTOS, CUMPLIENDO LA
CALIDAD DE ELABORACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS BAJO LOS REQUERIMIENTOS
PARA LA CERTIFICACION DE DISTINTIVO “H"

COMPORTAMIENTO DEL INDICADOR

Petiod Valor Valor Gréfica de Comportamiento
eriodo Programado Realizado ©
— - — - - 36 36 36 36 36
P'rlmer 36 36 35 -
Trimestre 30
T i aval
stagundo 36 36 25 Prin::amldo
Trimestre N i % u:llTr )
Tercer 36 36 ealizado
Trimestre | 1 15
10

Cuarto 36 24 Primer Segundo Terc
Trimestre | I Trimestre Trimestre

TOTAL 144 132

Elaboré Reyisé

ACIAS APARICIO
ENERAL OPERATIVO

JONATHAN

COORDINADOR

SUBDIRECTORA DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS

SERVICIO




. 5\%‘“}._ *{ﬁr‘}c—’;

Convenciones ; -

o Sl

ggol!iegngr!;eﬁ y Parques Ay
“on o wo¥

Direccién de Unidades de Servicio
Subdireccién de Alimentos y Bebidas

Lineamientos de evidencia documental | NOVIEMBRE | Total
de Distintivo “H”

1 Registro de  temperaturas en 1 1
refrigeracion

2 Registro de  temperaturas en 1 1
conservacion/ congelacion

3 Registro de  temperaturas en 1 1
recepcion de alimentos

4 | Check list de limpieza 1 1

5 | Toma de cloro residual 1 1

6 | Evidencia de potabilidad de agua 1 1

7 | Evidencia de control de plagas 1 1

Asegurar que los equipos de
refrigeracion mantengan temperatura
8 | de 2° Cy congelacion -20°C, tener un 1 1
termometro por cada equipo de
refrigeracion

9 Lavado de manos del personal 1 1
(Técnica quirtrgica)

10 | Higiene personal 1 1

11 Proceso de higienizacion de utensilios 1 1
de cocina

12 Mantenimiento de equipos en 1 1

condiciones optimas

12

Centro Expositor. w\‘
Bulevar Ejército de Oriente numero100, Unidad Civica 5 de mayo, C.P. v
72260, Puebla, Puebla. Tel. 222 122 11 00 Ext. 1154 * &

dus.convencionespuebla@gmail.com|www.convencionespuebla.mx




i PUEBLA

Convenciones
y Parques

SISTEMA DE GESTION "H"

EQUIPO: %

h

NGY QL de

?QYCQCL C\h

W7

Registro de temperaturas del equipo y alimento en refrigeracion.

! «“Temperatura del equipo 2° C o menos.
( *" Temperatura del alimento 4°C o menos.

L}ﬁv_&\no: ,&02* ‘ i
Fecha del a_ 1D

Realizo: “\'ch wWle Heh\c(

Superviso:

Az‘ JOWc 3cmc l”c’Z .

= .

Dia

Temperatura del

Temperatura del

- equigo alimento Alimento Responsable Observacxones
LUNES
MARTES
MIERCOLES
JUEVES
VIERNES tOam| O°C. L°C [Jaka Pomiente [Aance I,
'1/“/2'4 swoem| 29C 3% C eme (lantvo [Sondse -
SABAD Lol 1 2C LOC S(fi.((‘l ore g(imc‘(ff() “
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5/” 24 (ol & oLl &) .‘L d-(L.(L [2=Scando .
| LuNEs i0ael 1O°C . R AAOLO d Dancco ﬂ
| L(/:\ /ZH Sicbpm 2°9C. 39( \‘hrc)\ex MnHﬁ’%dhpt% i
MARTES fi06. l D( 250 WOY/ Tkineis W
| /’/\\/Z'L/ Sic0pm| 2~ C AP U-fﬂg - Pancigo H. — onevENCIONES)|
MIERCOLES 9100 an, o L2€ (7)(6/6,50 vao [ anaie . P ?
é/!\/zq S\ 00 pre R (30( dw&o o) d o Kancse - )
JUEVES 9. Danr & W CRAR N DF)TKMCZ?:B i .PV\\( Te2e i 6other
4/\\/24 _ L EneEu lrlnde,Dgﬁncho
| T e S B 4 R fe cetont - Xiands© A o Direccionde
VIERNES D | 1A lac Salavm? . yencisco £ Unidadescle Serdicio
8/n )24 e s ™ . O VAP, o =
v SABADO QD an| O L 7% C pf’c\\(cjjcw(q Bllo- wiso §
G : : ;
V“/ZL’ Swp| L T Wheede Red . oandio 4.
) — 7 7 ==
\ ‘ 514 ; O+ ' ‘
o/ e el ol f b FanTo
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& ﬁff;« PUEBLA  JIvee™s|  SISTEMA DE GESTION "H" Eau.po;?\ h\\ " —’F(: Z
i CTh e oo N ;
Registro de temperaturas del equipo y alimento en refrigeracion. Mes: bOU Afio: [(ZO‘,Z%/
Fecha del S ,2

+" Temperatura del equipo 2° C o menos.
. " Temperatura del alimento 4°C o menos.

ReahZO’\"YaM af Vi6 /Zf)amonc

Lz

—

L/@Vw;ﬂ >

Superviso: 2 {(SY?P:S’(}/Y'[V‘"C
Hora Temz 2:;223 gel Temaﬁﬁ;aet:{s . ' Alim’ento Responsable %bservaciones
LUNES 10| O C # Ao bay - bancice i
/ ZQ/ Sitheal 2C. 3°C T solel CittiosTane F.
MARTES v H N 2°( A wesg '\‘ TN 3
. . = 7/
\l/IL/ZLf Swappm 27 HC )(‘)[2‘( pob(q ned gty H
 MIERCOLES Dy Ov< 1L2( CEL%t0 Gada [Doned o H
\?)/' \/ZL/ SIP™ 19 2( ng v d v, Pandio £
JUEVES T han| 6°OC 2.°C Sq ((*(/\‘7’ Che DanctwH.
,«\(/,\/24 Siopn 2°( T°C . [ Salame . oo i
VIERNES LChaw| [°C 25 C @fwjo Cve s Danczw £
15/“/LL7’ Sibom 27 9K f//\,aom Bric. Tmace
SABADO Qham| A9 i /';/WJO Aok P ,#
| /’ ’ \/ . sopm  3.°C ST oo dee Lerdo Tianage IL
DOMINGO QHam { 05 9_,(9( ﬁ(ﬁ’(f Ae R€S . [omncyco [£.
L g , 4
/ /(/ Z/ Siadpl )¢ Y9(  trhwe deBlloToundso If
LUNES q Vo] O °“C T B\&nes o Polly [Hrencico [
/Z L/ Sioe| | ©C 5 (’ Ce Qe Yone Yranei e [~
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SISTEMA DE GESTION "H"

EQUlPo:OQ MG
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Registro de temperaturas del equipo y alimento en refrigeracion.

v” Temperatura del equipo 2° C o menos.
v~ Temperatura del alimento 4° C o menos.

Mes:/'t/“’“"'tim }) w Afo;_ (O g4

Fecha del

s al

Realizo; L \ }m ne CoeesS

ez

pncho

Superviso: el SG:\(‘S’*Q P
Dia Tempera_tura ael Tempgratura del Alimento Responsable Observaciones
Hora equipo alimento
LUNES Qo] 9 ¢ {Gmon [Hliane d.
y -1 =2 e : —
Z5 A 803 Lo 4 Salchoche Ldigogo,
MARTES C{,TOQ L 1ed PePeccnn Jolane .
ZC -1 - Z:./ :
S OA & 1 Nd Sa\e SO L"LCJJ\G [
MIERCOLES 9,54 q°q (>*¢v erne Lol L vane 0
TR-ll-2y | : _ :
' 3 0C ¢ (& Qrema ceida |Liiana g,
JUEVES 9’03 o B 4 Q¢ G onde, Lilvewnsd,
g2y | - ,
Sioe| 2 1 Guesilc 1 tlgnga,
VIERNES
SABADO
DOMINGO
LUNES
MARTES ';:E\
L_\KWW e
i)
MIERCOLES B e
Evi K &200ane 67
Encargade b Des,
JUEVES o [ fal TS reccoh de
Unidades ce Servid
VIERNES
SABADO

DOMINGO
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JFRUEBLA S| SISTEMA DE GESTION "HY  Jeauro: (0 MAT & Ci 5’
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Registro de temperaturas del equipo y alimento en congelacion. Mes: ‘l ) :! ) . Afio: gO’Z Lf
. Fecha'de/l__ , al 10
et AL et ) s 8 S S rReatzo_DYanciaco “W\S”&C
Superviso: nch €.
Dia Tempergtura gl Tempgratura del Alimento Responsable Observaciones
Hora equipo alimento
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MARTES
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JFRUEBLA 5| SiSTEMA DE GESTION " fsaure CAMAYTL &
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Registro de temperaturas del equipo y alimento en congelacion. Mes: /{)0\) Afo: :2 o'ﬂ/

Fecha del \ \ al ,24

v’ Temperatura del equipo -20° C o menos. (ENTRE-5°CY-15°C) S
v~ Temperatura del alimento -18° C o menos. Realizo: ( P /E
Superviso: { Otﬁﬁ G OIXeZ.

Dia Temperatura del Temperatura del

s equipo alimento Alimento Responsable Observaciones
LUNES Tham | —19°C. | —IBX. Tepcoren:  [mias [

) / )

\\/ﬂ“ 24 Sioem | ~]7C —1 6 OC- Salam®. [hangus .
"MARTES {ham | ~1BTC | —19°C.  (entadods [homedFamics ft

] / /)q S Morm| —I£T. ~16°C. il m(%/J@HOTQJ Tanasof
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f/ d ,Z_lf Tiopr | —18°C | 17 | Blva )(e CAloTrancsw M.
VIERNES V0an| —J9%C —18°C_ Nem& o Colde Yaaciyolf
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Convenciones
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SISTEMA DE GESTION "H"

EQUIPQ,
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Registro de temperaturas del equipo y alimento en congelacién.

v~ Temperatura del equipo -20° C o menos.
v” Temperatura del alimento -18° C o menos.
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i | e SISTEMA DE GESTION "H"

Manejo Higiénico de los Alimentos

Control de temperaturas

=
\
{

Registro de temperaturas en la recepcion de alimentos

1 1 Aﬁo:_gmq

Alimentos refrigerados a una temperatura maxima 4° C

Semana del J“al _li

O

climentos congelados temperatura minima de -18° C o inferior Superviso:
an las caracteristicas organolepticas de los alimentos
Olors caracteristico; Color: caracteristico; Textura: firme Fecha: N
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EMPRESA:

noviembis 2624 CHECK LIST DE LIMPIEZA

EE g Convenciones
QB PUEBLA  Corencors
7 Un goblemo presentz 4 =

o

ﬂnd%c@

Realiza:

COCINA EN GENERAL

l”f‘:’moh C\C{
OBSERVACIONES

Anaqueles metalicos(cromados) movibles.

LIMPIEZA PROFUNDA

Sy 27

Bascula para recepcion de insumos.

LIMPIEZA PROFUNDA

1S 2L

Batidora industrial de 10 kg.

LIMPIEZA PROFUNDA

14 v24

Botes para basura

NNNNE

NN
NN

LIMPIEZA PROFUNDA

by Bf 9 y 26

Calentones

NN
AN

N

LIMPIEZA PROFUNDA

avy’|F’

Camara de conservacion

LIMPIEZA PROFUNDA

Camaras de Refrigeracion No. 1y 2

NN

LIMPIEZA PROFUNDA

20 .
£ 17,720,006

Campanas de extraccion

LIMPIEZA PROFUNDA

D

Canaletas con rejillas para desague

AJ
v

LIMPIEZA PROFUNDA

w

ANNN N
NN

Carrito de limpieza mopa/exprimidor.

A

LIMPIEZA PROFUNDA

Carrro de plataforma.

A

LIMPIEZA PROFUNDA

I

Cortadora con banda de sierra.

LIMPIEZA PROFUNDA

Estacion lavado de manos.

e
N

N

N\
N

5

LIMPIEZA PROFUNDA

N Ne

b

Estufa de 4 parrillas

NN\

LIMPIEZA PROFUNDA

i

Estufones

NS
NAN

LIMPIEZA PROFUNDA

Freidoras

NN

LIMPIEZA PROFUNDA

<

Garabato de acero inoxidable

v

<

LIMPIEZA PROFUNDA

C} iy C"\N‘“‘
-
<%
o
{C’
&

1Q

Hornos Rational

LIMPIEZA PROFUNDA

i R

Licuadoras

N
™
N
e

LIMPIEZA PROFUNDA

Marmitas

LIMPIEZA PROFUNDA

Mesas de acero inoxidable

<

T~
NENNNENNRN

NENNN
AN
Pl

N

N

N
NENNN
™N
NENEN

LIMPIEZA PROFUNDA

Molino para carne.

NN

LIMPIEZA PROFUNDA

Paredes

LIMPIEZA PROFUNDA

Piso de cocina

N

LIMPIEZA PROFUNDA

Planchas

LIMPIEZA PROFUNDA

Puertas

LIMPIEZA PROFUNDA

SN \\ sEISINAE RIS

AYANAN
NN
NN
EVIENINISS
NN

SN

NN

ANAN

NN

NN NN

Puertas de entrada y salida de doble hoja.

N

LIMPIEZA PROFUNDA

Rack de charolas y charolas de aluminio.

LIMPIEZA PROFUNDA

Racks de acero inoxidable.

NCINNEN
PR NN
N2 NN
NANNEN
\

NN ONNNN

\,

LIMPIEZA PROFUNDA

Racks de alambre.

NSRRI

Pl

LIMPIEZA PROFUNDA

Rebanadora

N

LIMPIEZA PROFUNDA

Sartenetas electricas

LIMPIEZA PROFUNDA

Tarjas de lavado.

NN NNNDN

N
N
N

MY

LIMPIEZA PROFUNDA

Tina para bafio maria Inverso.

LIMPIEZA PROFUNDA

j’,\S’/Zz\I/)?
Al

Utensilios de cocina en general.

NN

N

N
SNNEERER
NN

-

NANNN

LIMPIEZA PROFUNDA

Ventanas con cristales

NNENNLENEN

ENENN
NNENN

LIMPIEZA PROFUNDA

Teaoand Come SN
Encargade e Despacho |,
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EMPRESA: /E’? Gobierny  Coniercio
de Puebly  yPegues

nee wrettn

2 s /:;/, i Ve & ;‘",_
MES/ANO CHECK LIST DE LIMPIEZA PANADERIA <7 ¢ve (Aife. Fea- £

PANADERIA EN GENERAL

OBSERVACIONES

Anaqueles de acero inoxidable.

Batidoras industriales.

'\Y‘\7\¢L 0 funcr 2§ N/ZL
‘ (5 /Ii]24

Botes para basura(general).

) N N 0
™ M \-‘
™~

l\mg@ propal 02/1(/7 Y

Camara de conservacion.

P!

?\V\\L" n \)Ll [tﬂ 2?.,/ | [

Camara de Refrigeracion.

B B bR
NN [ 1~

Lv»vo v»ip.ﬂ 71/\\/2‘4

Camara fermentadora de pan.

i mwu 22/ 1/ 2¢

Campana.

\mru wm o' ~ 2

Canaletas con rejillas para desague.

l}M"( é’w X\»v/)h 0« l 1 /l ha |

Carrito de limpieza mopa/exprimidor.

.
™ [~ ~ N TN

Congeladores de tapa

\VV\h,L \9“0{{-/'%\ ()"f /((! 2‘4
hww mow&

Espiguero para charolas de aluminio.

\,\wg/u Vva-‘L/\ 25 ) / 24

Estacion de lavado de manos.

™.

\m?4 d\cFu}A 2. 5 IC: 2/1&/3(:

Estufa y estufon.

F=

Lwn morw( o7

Garabato de acero inoxidable.

Hieleras de plastico

um« kp(ﬂ} ‘ZSH/\\\

Horno de pan.

Laminadora.

Licuadoras: limpias y desinfectadas.

-

Maquina fabricadora de hielo

Maquina fabricadora de paletas

Vi o Sciveo

Mesas de trabajo (general).

™~
S~

Lt gve b/ 2% e300

Paredes: Limpias y desinfectadas.

e g s h/‘u) 4

Piso de panaderia: Limpio y desinfectado

T

\}wﬂ/bw 0\‘0 L—. AN 2( S(\IK:\; 2y SO

Puertas (general)

~ ™~

Puertas de entrada y salida de doble hOJa
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Racks de alambre. \

N
™~

G(
A M (ot
(A;{L ﬂu \r\/(" (Zl %

Tarjas de lavado. \X e Sl

Utencilios de panaderia y reposteria.
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NMX-F-605-NORMEX-2018

REGISTRO DE CLORO RESIDUAL EN AGUA

NOVIEMBRE

2024

'f{ REGIST RO DE CI.ORO RESIDUAL EN AGUA,

Agua potable 0 2 a 115 mg/l (ppm) Cloro residual reactivo DPD

IA | TARIA2(enun. REAuzé (iniciales) |  OBSERVACIONES
: unic | punto lejano) ;
il 0.8 0.8 0.8 MUCHAEL BRAYAN
2 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
3 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
4 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
5 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
6 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
7 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
8 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
9 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
10 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
11 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
12 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
13 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
14 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
15 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
16 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
23 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
24 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
25 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
26 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
27 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
28 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
29 5 :
30

Enle \l?/caho bomez

Superviso:

| ib Bobadilla Valencia
Subdirectcrr de Mantenimiento
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SERVICIOS PROFESIONALES Quimico BIOLOGICOS

Snnalast log1ens5AdnCYS i SurviciosP

—

SERVICIOS PROFESIONALES QUIMICO BIOLOGICOS S.A. DE C.V.

Q 8 Oriente No. 1612-102 Col. Los Remedios C.P 72000 Puebla, Pue.
& Tel/Fax: 01 (222) 235-29-77 y Tel: 01 (222) 234-14-62

© Cel: +52 55 5470 4450

@ www.labbiquiser.com.mx g cotizaciones@labbiquiser.com.mx

® Horario: Lunes-Viernes 8-18 hrs. y Sdbado 8-13 hrs

ENTE: Centro Expositor
RECCION:
FENCION A: A quien corresponda

ZSCRIPCION DE LA MUESTRA:

:CHA DE RECEPCION: 2024-11-08
UESTREADA POR: Laboratorio Biquiser
IMPERATURA DE MUESTREO: 24.8°C

ETODO INTERNO MP0336, Método A (4)

INFORME DE PRUEBA

Orden: 24-9574-1 Péagina 1 de 1

Av. Ejercito de Oriente No. 100 Unidad Civica 5 de mayo Puebla Puebla

Agua potable, tomado de llave de tarja de cocina,en bolsa nueva estéril,200mL
FECHA DE ANALISIS:

FECHA DE EMISION DEL INFORME:
2024-11-08 - 15:35:00

2024-11-08 AL 2024-11-13
FECHA Y HORA:

2024-11-14

Cloro Residual Libre <0.01 mg/L No aplica

JM-210-SSA1-2014, Productos y servicios. Métodos de
ueba microbiolégicos. Determinacion de microorganismos
dicadores. Determinacién de microorganismos patégenos.
»éndice H Normativo. Método aprobado para la estimacién
: la densidad de Coliformes Totales por la técnica del NMP
esentes en muestras de alimentos para consumo humano y
jua. (1)

Bacterias Coliformes Totales No detectable NMP/100mL No aplica No detectable

JM-210-SSA1-2014, Productos y servicios. Métodos de
ueba microbiolégicos. Determinacién de microorganismos
dicadores. Determinacion de microorganismos patégenos.
séndice H Normativo. Método aprobado para la estimacion
: la densidad de Coliformes Fecales por la técnica del NMP
esentes en muestras de alimentos para consumo humano y
jua. (1)

Bacterias Coliformes Fecales No detectable NMP/100mL No aplica No detectable

bservaciones

¢lodo interno de muestreo MMO0501. El valor Menor a 1.1 o no detectable corresponde al limite de deteccién de la tabla utilizada por la técnica de nimero méas probable. Uso exclusivo

ira control interno. Los resultados "<" corresponden al valor minimo cuantificado por el método.

I Laboratorio de Ensayo acreditado por ema, a.c. con acreditacién Alimentos No. A-102-012/12 y (1S) acreditacién Sanidad Agropecuaria No: SA-1381-045/21 (PRUEBA ACREDITADA) (2) Prueba Contratada a un
>. Acreditado. (3) Prueba contratada a un lab. NO Acreditado. (4) Prueba NO Acreditada. (5)Prueba Subcontratada

JALIZO: LCHM,MFCL

VALIDO

AUTORIZO

Sandra Gisell Castro Mora
Responsable Fisicoquimicos

s resulados obtenidos en este informe de andlisis corresponden

sivamente a Ja muestra recibida =
iginal debe presentar las firmas con tinta azul

st informe de andlisis no podrd ser reproducido total o parcialmente, sin
e . .. . . (] .. - e ' ~ s e ~e s .

José Carlos Aguirre Langle
Coordinador Técnico y Servicio al Cliente

***FIN DEL DOCUMENTO***
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SERVICIOS PROFESIONALES QUIMICO BIOLOGICOS 'S.A. DE G.V.

@ 8 Oriente No. 1612-102 Col. Los Remedios C.P 72000 Puebla, Pue.
& Tel/Fax: 01 (222) 235-29-77 y Tel: 01 (222) 234-14-62

O Cel: +52 55 5470 4450

@ www.labbiquiser.com.mx @ cotizaciones@labbiquiser.com.mx

@ Horario: Lunes-Viernes 8-18 hrs. y Sdbado 8-13 hrs

? .
BIQUISER.

SERVICIOS PROFESIONALES QUIMICO BIOLOGICOS

R piolog — e - 3 4 I G . e . 5 i s " F T QuirmicoBioligicosSAdRE V!

INFORME DE PRUEBA

Orden: 24-9574-2 Pégina 1 de 1
JAENTE: Centro Expositor
RECCION: Av. Ejercito de Oriente No. 100 Unidad Civica 5 de mayo Puebla Puebla
TENCION A: A quien corresponda
:SCRIPCION DE LA MUESTRA: Hielo purificado, tomado de maquina,en bolsa nueva estéril,200g
iCHA DE RECEPCION: 2024-11-08 FECHA DE ANALISIS: 2024-11-08 AL 2024-11-13 FECHA DE EMISION DEL INFORME: 2024-11-14
JESTREADA POR: Laboratorio Biquiser FECHA Y HORA: 2024-11-08 - 15:35:00

{MPERATURA DE MUESTREO: 0.5°C

& T AR TR e, el A Tt o A
JM-092-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para la|Bacterias aerobias en plac: Menora 1 * UFC/mL No aplica No aplica
enta de bacterias aerobias en placa. (1) en agar para cuenta
estandar, incubadas 24 + 2h
a 35 + 20C
=TODO INTERNO MP0336, Método A (4) Cloro Residual Libre <0.01 mg/L No aplica Méx 0,1
JM-210-SSA1-2014, Productos y servicios. Métodos de | Bacterias Coliformes Totales Menor a 1.1 NMP/100mL No aplica <11

Jeba microbiolégicos. Determinacién de microorganismos
licadores. Determinacién de microorganismos patégenos.
rendice H Normativo. Método aprobado para la estimacion
la densidad de Coliformes Totales por la técnica del NMP
ssentes en muestras de alimentos para consumo humano y
ua. (1)

Jservaciones
stodo interno de muestreo MMO0501. El valor Menor a 1 corresponde al limite de deteccién del método por la técnica de vertido en placa

valor Menor a 1.1 o no detectable corresponde al limite de deteccién de la tabla utilizada por la técnica de nimero mas probable. Uso exclusivo para control interno. Los resultados "<"
rresponden al valor minimo cuantificado por el método. *Valor estimado

Laboratorio de Ensayo acreditado por ema, a.c. con acreditacion Alimentos No. A-102-012/12 y (1S) acreditacion Sanidad Agropecuaria No: SA-1381-045/21 (PRUEBA ACREDITADA) (2) Prueba Contratada a un
. Acreditado. (3) Prueba contratada a un lab. NO Acreditado. (4) Prueba NO Acreditada. (5)Prueba Subcontratada

IALIZO: LCHM,MFCL

VALIDO AUTORIZO

Sandra Gisell Castro Mora José Carlos Aguirre Langle
Responsable Fisicoquimicos Coordinador Técnico y Servicio al Cliente

***FIN DEL DOCUMENTO***
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ot § EXPRESS FUMIGACIONES

REPORTE DE SERVICIO
INMUEBLE: CENTRO EXPOSITOR

Nombre del técnico Fidel Garcia Flores
Servicio realizado fumigacién/ Fumigacion vy desratizacion
desratizacion

Productos aplicados Insecticida: Demand 2.5 CS

Rodenticida: Rodilon mini bloque

Responsable que recibié

Dia y hora Sabado 23 de Noviembre de 2024 16:00 hrs.

1.Descripcion breve de las actividades realizadas
Se realiza fumigacion y desratizacion en las areas de cocina, panaderia y restaurante del inmueble.

/
Firma del responsable dg¢l recinto Firma del Técnico
A :
UUC,/) CQ( \
fca 5|

Enk caro pmez
Encarg ado & Pespachs do
\a Direcasnde Unidades de

PRIV. PROGRESO NO. 3 2221-82-27-11 LSSA 2005-21A073 Savicid

COL. LOMAS DE SAN JUAN (222) 2-85-43-(3 REG RESP. SANITARIO COFEPRIS

CUAUTLANCINGO.PUE TeR s G0



NOVIEMBRE 2024

EVIDENCIA DE EQUIPOS DE REFRIGERACION Y
CONGELACION O CONSERVACION

/ERIKT / ANO GOMEZ
ENCARGADO DE DESPACHO A DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO



NOVIEMBRE 2024

EVIDENCIA DE Hi

GIENE PERSONAL

ENCARGADO DE DESPACHO BETA DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO



NOVIEMBRE 2024

“ERIK CANO GOMEZ
ENCARGADO DE DESPACHEDE LA DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO



NOVIEMBRE 2024

PROCESO DE HIGIENIZACION DE UTENSILIOS
R | ,

s O

ENCARGADO DE DESPACHO A DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO



NOVIEMBRE 2024

MANTENIMIENTO DE EQUIPOS EN CONDICIONES
OPTIMAS

27nov 2024 6:06:22'p. m.
737 General.Miguel Auza

E « Givica 5.de Mayo
Heroica Pueblaide Zaragoza
Puebla

T — e

CC@Z‘@‘;’_&; NTIONES
== PUEBLA o=

ENCARGADO DE DESPAC E LA DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO
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‘j?»?'pu EBLA  Comwencones REPORTE TRIMESTRAL DE SEGUIMIENTO AL PROGRAMA PRESUPUESTARIO 2024
(j’f_wwmm yParues F006 PROMOCION Y APOYO AL DESARROLLO DE TURISMO DE REUNIONES
Periodo Reportado: NOVIEMBRE 2024 Fecha de elaboracién: 4 DE DICIEMBRE DE 2024

CARACTERISTICAS DE IDENTIFICACION DEL INDICADOR

Nivel dé Indicador Tipo de Indicador Aréa Responsable:
|
ACTIVIDAD 2.5 GESTION “ ‘ DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO, Y DIRECCCION DE PARQUES,

| MANTENIMIENTO, SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION
Resumen Narrativo

REALIZACION DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL

ORGANISMO.

Nombre del Indicador

NUMERO DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.

LAS ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION SON LAS QUE SE REALIZAN PARA MANTENER LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS

QUE CUENTA EL ORGANISMO.

COMPENDIO FISICO DENOMINADO "SEGUIMIENTO A CERTIFICACION 2024", QUE CONTIENE: LA DOCUMENTAL QUE RESPALDA LAS ACCIONES DE
CUMPLIMIENTO A LOS REQUISTOS ESTABLECIDOS EN LA NORMA DE CERTIFICACION, RESGUARDADO POR LA DIRECCION DE PARQUES, MANTENIMIENTO,
SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION, Y POR LA DIRECCION DE UNIDAD DE SERVICIOS. FRECUENCIA DE MEDICION TRIMESTRAL. SERIE DE
INFORMACION DISPONIBLE: 2023.

LAS CONDICIONES ECONOMICAS Y POLITICAS PROPICIAN LA RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.

Comportamiento del [~ Frecuencia de ‘ I Unidad de Medida: | I Dimension del o Meta del Indicador:
Indicador: | ‘ Medicion: 1 i | Indicador: '
REGULAR | | TRIMESTRAL || ACCIGN } | EFICIENCIA 100% | 174

LINEA BASE PARAMETROS DE SEMAFORIZACION
Afio } Periodo |1 Aceptable Adecuado M o Insuficiente
144 2023 . DICIEMBRE [ 290110 280<90 ¢ Gy 0<70

<
»
5]
=

j
VARIABLE'T

TOTAL DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO,
REALIZADAS.
CALENDARIZACION DE METAS PROGRAMADAS

MES ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC ACUMULADO
NUM. 7 8 8 7 30

# 23% 27% 7% 23% 100%

AVANCE DE METAS 2024 (VALOR REALIZADO)

MES ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OocT NOV DIC ACUMULADO
o 7| ; 8 8 | 2 | & | S

% 8% ‘ 2R ‘ % | ™% 13% 7%

JUSTIFICACION DE INCUMPLIMIENTO {MAYOR O:MENOR)
Explique clara y concisamente, en que consistio el logro de la meta. Explique clara'y concisamente, las razones por |as que no se alcanzo o se supero la meta.
\
|
PARA LA CERTIFICACION DE EARTHCHECK SE REALIZARON CAPACITACIONES Y
EVALUACIONES REFERENTES A LA SOSTENIBILIDAD EN EL CENTRO EXPOSITOR, | i
ADEMAS DEL COMPROMISO Y TRABAJO DEL PERSONAL QUE LABORA EN LAS |
DIFERENTES AREAS DEL ORGANISMO, SE OBTUVO UN IMPORTANTE AVANCE ANTE EL‘ E
ALCANCE DE LA META PROGRAMADA EN ESTE INDICADOR. ‘ |
|

SR S
COMPORTAMIENTO DELINDICADOR:
Valor [ Valor | Gréfica de Comportamiento

Programado Realizado
; -
|

Periodo

Primer
Trimestre
Segundo
Trimestre
Tercer
Trimestre |

Cuarto |
Trimestre |
TOTAL | 30

m Vaior
Programado

W valor
Realizado

| 8

3
i
piand
i

Ok NWwBEUVR uw® O

Primer Segundo Tercer Cuarto
Trimestre Trimestre Trimestre Trimestre

IV Thidh

Elaboro

AV

ITZEL ADRIANA MENDIE‘TKVARGAS MISAEL RAMON JUAREZGARCIA JON i RICIO ;
ASISTENTE-DE DIRECCION DIRECTOR DE PARQUES COORDINADOR GENERAL OPERATIVO
MANTENIMIENTO SEGURIDAD Y
TECNOLOGIASD DE LA
INFORMACION CONVENC ES
. ES —
OBBOCION DE PAROMES,
MANTENRMEINTO, SBOLURIOND

Y TRCMOLOGEAS DE LA
WNRORMACION
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Un gobierno presente %) .( f

DIRECCION DE PARQUES, MANTENIMIENTO, SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA
INFORMACION

CUADRO RESUMEN
TERCER TRIMESTRE 2024
NOVIEMBRE

ACTIVIDAD 2.5: NUMERO DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS
CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.

ACCION CANTIDAD

CAPACITACION PARA CERTIFICACION EARTHCHECK IMPARTIDA A
LAS 10:00 HORAS EL 26 DE NOVIEMBRE DE 2024
CAPACITACION PARA CERTIFICACION EARTHCHECK IMPARTIDA A
LAS 13:00 HORAS EL 26 DE NOVIEMBRE DE 2024
CAPACITACION PARA CERTIFICACION EARTHCHECK IMPARTIDA A
LAS 17:30 HORAS EL 26 DE NOVIEMBRE DE 2024
CUESTIONARIO DE SEGUIMIENTO A LAS PRACTICAS Y
CAPACITACIONES PARA CERTIFICACION EARTHCHECK APLICADO 1

EL 27 DE NOVIEMBRE DE 2024

TOTAL 4

7 N\

ITZEL ADRIANA MENDIETA VARGAS MISAEL RAMON JUAREZ GARCIA
ASISTENTE DE DIRECCION DIRECTOR DE PARQUES, MANTENIMIENTO,
SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION

1

Centro Expositor

Bulevar Ejército de Oriente 100, Unidad Civica 5 de Mayo, C.P. 72260
Puebla, Puebla. Tel. 222 122 11 00. Ext. 1900
ramon.juarez@expo-puebla.com | www.puebla.gob.mx
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2024 g

26 de noviembre de 2024
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¢ Queé es la Certificacion
Earthcheck?

Es un reconocimiento , GOOD for BUSINE SS.

Internacional que,
conforme a un estandar

o elman o e GOOD jor the PLANET.
ciencia, acreditay
garantiza el compromiso
sostenible de una
organizacion o destino

/]



EBLA

i

Centro Expositor Puebla

ConvaNTION CENTRE EARTH CH ECK
LN e e S p S s e SILVER CERTIFIED

Uno de los veinte*centros de IR AN | i
exposicionesy convenciones
alrededor del mundo en
contar con la Certificacion
Earthcheck

Camifizason Dame 18/05/2024

Zap s Dase: 18, 25

CENTRO

EXPOSITOR
—PUEBLA—

[’
f “informacidn conforme al Directorio de destinos y
organizaciones certificadas Earthcheck. 2024.



Jornadas de
Capacitacion
EarthCheck

Por parte de la Coordinacién
EarthCheck se realizaron 3 jornadas
de capacitacion para el personal de
Centro Expositor Puebla, con la
finalidad de que conozcan més sobre
dicha certificacion, como funcionay
cuales son las actividades de
sustentabilidad que se realizan en el
recinto. De igual forma se busca
generar una cultura de sostenibilidad
en los actores involucrados.

4










Listas asistencia
jornada10:00 hrs

V.00

LISTA DE ASISTENCIA

“ChVENCIONES
SRR RLA

LISTA DE ASISTENCIA

LISTA DE ASISTENCIA

UNYENCIONES “Jornada EarthChee” “Jornada EarthCheck” “Jornada EarthCheck”
25 noviembre 2024 25 noviembre 2024 25 noviembre 2024
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Convocatoria

A

Convenciones
PUEBLA "o

Un gobiemno presente

Circular: CPDE-C-2024/011

Fecha: 21 de noviembre de 2024

Para: Abog. G I, Coordinaci Direcci , y/o encargadas (os) de area
De: Rafael Pérez Xilotl
Director Ejecutivo

Asunto: Convocatoria a Jornada de Capacitacién EarthCheck

Con fundamento en los articulos 1, 3 fraccién I, 14 del Reglamento Interior de este
Organismo; y conforme a la Certificacion "Earthcheck Silver Certified” con la que cuenta el
Centro Expositor de Puebla, misma que regula y avala las practicas de sustentabilidad que
se realizan en dicho recinto, asi como a los actores involucrados, tal es el caso de clientes,
visitantes, proveedores y principalmente personal adscrito a este recinto, es requerimiento
del Estdndar V 4.1 de dicha organizacién mundial realizar la debida capacitacion y
sensibilizacion en la materia.

Derivado de lo anterior, solicito de la manera mas atenta, que todo el personal a su cargo
asista y participe de esta jornada de Capacitacién Earthcheck, que se llevara a cabo el dia
26 de noviembre del presente afio en el Salon Fuerte de Guadalupe, contando con 3
horarios diferentes a lo largo del dia (10:30 hrs. / 13:00 hrs. / 17:30 hrs.) con una duracion
aproximada 30 minutos, con la finalidad que puedan asistir sin afectar compromisos y/o
conforme a turnos laborales.

De la misma forma, hago de su conocimiento que, al dia siguiente (27 de noviembre de la
presente anualidad) de dicha jornada de“capacitacion, se realizara conforme a muestreo
aleatorio del personal, un breve cuestionario sobre esta misma tematica. Esto como un
ejercicio previo a la Auditoria in Sifu de dicha certificacion internacional. Por lo anterior
solicito su apoyo para notificar-as personas seleccionadas a fin de que se presenten en
el Salon Fuerte de Guadep 21a5\9:30 hrs. y lleven a cabo esta actividad.

Sin otro particular, les enyio un cordia

Bulevar Ejercito de Oriente 100, Unidad Civica de 5 de Mayo, C.P. 72260
Puebla, Pue. Tel. 222 122 1100 Ext. 1231
1 wew.convencionespuebla.mx
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Humberto Dominguez Sot

Analista Especializado Consultivo
Direccion Ejecutiv
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Centro Expositor Puebla

Convennon CENTRE EARTHCH ECK
T R e o e SILVER CERTIFIED

Uno de los veinte*centros de
exposicionesy convenciones
alrededor del mundo en
contar con la Certificacion
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f *informacidn conforme al Directorio de destinos y
organizaciones certificadas Earthcheck. 2024.




Cuestionario
EarthCheck

Por parte de la Coordinacidén
EarthCheck se aplico mediante un
muestreo un cuestionario de
seguimiento a las practicasy
capacitaciones realizadas hacia el
personal. Esto como un ejercicio
previo a auditoria in situ, asi como
parte del fomento de una cultura de
sustentabilidad en los actores
involucrados.
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Cuestionario

ejemplo

Cuestionario Certificacién Earthcheck Centro Expositor Puebla
27 de noviembre de 2024
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Convocatoria

Convenciones
PUEB!‘A y Parques

Un gobierno presente
Circular: CPDE-C-2024/011

Fecha: 21 de noviembre de 2024

Para: Abogado G I, Coordinaci: , Direcci , ylo encargadas {os) de area

De: Rafael Pérez Xilotl
Director Ejecutivo

Asunto: Convocatoria a Jornada de Capacitacién EarthCheck

Con fundamento en los articulos 1, 3 fraccién II, 14 del Reglamento Interior de este
Organismo; y conforme a la Certificacion "Earthcheck Silver Certified” con la que cuenta el
Centro Expositor de Puebla, misma que regula y avala las practicas de sustentabilidad que
se realizan en dicho recinto, asi como a los actores involucrados, tal es el caso de clientes,

isitantes, pr es y principalmente personal adscrito a este recinto, es requerimiento
del Estandar V 4.1 de dicha organizacién mundial realizar la debida capacitacion y
sensibilizacion en la materia.

Derivado de lo anterior, solicito de la manera mas atenta, que todo el personal a su cargo
asista y participe de esta jornada de Capacitacién Earthcheck, que se llevara a cabo el dia
26 de noviembre del presente afio en el Salén Fuerte de Guadalupe, contando con 3
horarios diferentes a lo largo del dia (10:30 hrs. / 13:00 hrs. / 17:30 hrs.) con una duracién
aproximada 30 minutos, con la finalidad que puedan asistir sin afectar compromisos y/o
conforme a turnos laborales.

De la misma forma, hago de su conocimiento que, al dia siguiente (27 de noviembre de la
presente anualidad) de dicha jornada de-capacitacion, se realizara conforme a muestreo
aleatorio del personal, un breve cuestionario sobre esta misma tematica. Esto como un
ejercicio previo a la Auditoria in $ifu de dicha certificacién internacional. Por lo anterior
solicito su apoyo para n}t?ea F1as personas seleccionadas a fin de que se presenten en

el Salon Fuerte de Guadafupg/a 1as\9:30 hrs. y lleven a cabo esta actividad

Sin otro particular, les e

Bulevar Ejército de Oriente 100, Unidad Civica de 5 de Mayo, C.P. 72260
Puebla, Pue. Tel. 222122 1100 £xt. 1331
| wvow.convencionespuebla.mx
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PUEBLA Convenciones REPORTE TRIMESTRAL DE SEGUIMIENTO AL PROGRAMA PRESUPUESTARIO 2024
| GevlenodelEstage Y Parques

: figat oo F006 PROMOCION Y APOYO AL DESARROLLO DE TURISMO DE REUNIONES
Periodo Reportado: DICIEMBRE. 2024 Fecha de elaboracién: 31 DE DICIEMBRE DE 2024
D D A 8 D D ADOR
ACTIVIDAD 2.5 GESTION DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO, Y DIRECCCION DE PARQUES,

MANTENIMIENTO, SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION
Resumen Narrativo
REALIZACION DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL
ORGANISMO.

Nombre del Indicador :
N

UMERO DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.

Definicion del indicador

LAS ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION SON LAS QUE SE REALIZAN PARA MANTENER LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS
QUE CUENTA EL ORGANISMO.

. Medios de Verificacion
"SEGUIMIENTO A CERTIFICACION 2024", QUE CONTIENE: LA DOCUMENTAL QUE RESPALDA LAS ACCIONES DE

COMPENDIO FISICO DENOMINADO

CUMPLIMIENTO A LOS REQUISTOS ESTABLECIDOS EN LA NORMA DE CERTIFICACION, RESGUARDADO POR LA DIRECCION DE PARQUES, MANTENIMIENTO,

SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION, Y POR LA DIRECCION DE UNIDAD DE SERVICIOS. FRECUENCIA DE MEDICION TRIMESTRAL. SERIE DE
INFORMACION DISPONIBLE: 2023.

LAS CONDICIONES ECONOMICAS Y POLITICAS PROPICIAN LA RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.

Comportamiento del Frecuencia de e Dimension del ) -
indicador: Medicion: Unidad de Medida: \dlzadiars Meta de‘l Indicador:
REGULAR TRIMESTRAL ACCION EFICIENCIA ¢ 100% | 174

LINEA BASE PARAMETROS DE SEMAFORIZAAC{O
Valor Afio Periodo Aceptable | Adecuado 2 Insuticiente
DICIEMBRE bl =%0sda0 - >80<90

VARIABLE 1

TOTAL DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO,
o REALIZADAS. N
CALENDARIZACION DE METAS PROGRAMADAS
MES MAR ABR MAY JUN JuL AGO oct NOV DIC ACUMULADO
- B o s e e ‘3‘6 L .. AGO SOCF ' FRE o
% | . ] ] . 275"%4» A S e 25"/(; 5 . : o g T 25%6 100%
i AVANCE DE METAS 2024 (VALOR REALIZADO) = B
| mes  ENE FEB MAR ABR MAY JUN JuL AGO SEP ocT NOV DIC ACUMULADO
NUM. 36 36 36 12 12 12 | 144
s | 25% 25% 25% 8% 8% 8%  100%

JUSTIFICACION DEINCUMPLIMIENTO (MAYOR O MENOR)
Explique clara y concisamente, las razones por las que no se alcanzé o se superd la meta,

“ANALISIS DEL LOGRO
Explique clara y concisamente, en qué consistio el logro de Ja meta,

SE CUMPLE Y SE DA SEGUIMIENTO MENSUAL A LOS LINEAMIENTOS, CUMPLIENDO LA
CALIDAD DE ELABORACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS BAJO LOS REQUERIMIENTOS
PARA LA CERTIFICACION DE DISTINTIVO “"H*

COMPORTAMIENTO DEL INDICADOR

Valor Valor Grafica de Comportamiento
Programado Realizado

Periodo

Primer
Trimestre
Segundo
Trimestre
Tercer
Trimestre | 8
Cuarto 36 36 N reie
Trimestre nmestre

TOTAL

wvalor
Programado

wvaler
wealizado

Segundo
Tnmestre

COORDINADPR GENERAL OPERATIVO




CONVENCIONES
\ Y PARQUES

-~ Gobierno de Puebla =~

Gobierno del Estado PUE
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PUEBLA  samoR. %Peensur

Direccion de Unidades de Servicio
Subdireccién de Alimentos y Bebidas

Lineamientos de evidencia documental de Distintivo Diciembre Total
e

1 | Registro de temperaturas en refrigeracion 1

2 Registro de temperaturas en conservacion/
congelacion

3 Registro de temperaturas en recepcion de 1 1
alimentos

4 | Check list de limpieza 1 1

5 | Toma de cloro residual 1 1

6 Evidencia de potabilidad de agua 1 1

7 | Evidencia de control de plagas 1 1

Asegurar que los equipos de refrigeracion
8 mantengan temperatura de 2° C y congelacion -
20°C, tener un termémetro por cada equipo de 1 1
refrigeracion

9 | Lavado de manos del personal (Técnica quirdrgica) 1 1
10 | Higiene personal 1 1
11 | Proceso de higienizacién de utensilios de cocina 1 1
12 | Mantenimiento de equipos en condiciones optimas 1 1
12

ECONVENCEONES
i—-- PUEBLA =

P

cano Gomez
Encargado de Despacho la'Bjreccion de Unidades de Servicio

Bulevard Ejército de Oriente 100, Unidad Civica de 5 de Mayo, C.P. 72260
Puebla, Puebla, Tel: (222) 122 1100 Ext: (Direccién de Unidades de Servicio 1154)
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Convenciones
y Parques

SISTEMA DE GESTION "H"

EQUIPO:
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Registro de temperaturas del equipo y alimento en refrigeracion.

v” Temperatura del equipo 2° C o menos.
v” Temperatura del alimento 4° C o menos.
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Convenciones
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SISTEMA DE GESTION "H"
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Registro de temperaturas del equipo y alimento en refrigeracién.
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Convenciones

SISTEMA DE GESTION "H"

EQUIPO:
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Registro de temperaturas del equipo y alimento en refrigeracion.

v Temperatura del equipo 2° C o menos.
v~ Temperatura del alimento 4° C o menos.
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SISTEMA DE GESTION "H"

EQUIPO:
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Registro de temperaturas del equipo y alimento en refrigeracion. Mes:gj( \> 50 Yl CARo: 2024
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SISTEMA DE GESTION "H"

EQUIPO: 0& Mmaxe D/Q R@Fﬁﬁemu

Registro de temperaturas del equipo y alimento en refrigeracion.

v” Temperatura del equipo 2° C o menos.
v” Temperatura del alimento 4° C o menos.
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Registro de temperaturas del equipo y alimento en congelacion.

v~ Temperatura del equipo -20° C o0 menos.
v Temperatura del alimento -18° C o menos.
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Fecha del

24 a3

Realizo: L\l 2\ \-,‘\"\v cA \}Urx‘r\'" Na'dd

Superviso: (‘X\’(ﬁ '\r‘;\-q,; l\,pk}) .
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SIS TEMA DEGESTION "2 Manejo Higi¢nico de los Alimentos :

Registro de temperaturas en la recepcion de alimentos . i ) C :1021_{ E

Alimentos refrigerados a una temperatura maxima 4° G FRiEgE 6el :
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Gvises de los alimentos limpios e integros ;
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EMGRESA: Supervisa: Realiza: -
U osiano:  dilombrazzs  CHECK LIST E LpIEZ Y |
"\’ Y ang ¢ (/‘ t (‘.)’M(-?'\\; p vl
CQOCINA EN GENERAL 1.1 2] 3 S| 6| 7|8/ 9]|10|11|12|13|14]15]|16| 17| 18| 19| 20| 21| 22| 23| 24| 25|26| 27 | 28| 29, 30| 31| OBSERVACIONES
Anaqueles metalicos(cromados) movibles. / 7 4 /1 / v B P e 7 /S /" |umpiezaproFuNDA | \ v 7 4
Bascula para recepcion de insumos. Lz s s // pa 7/ g A ,-/ A _/ LIMPIEZA PROFUNDA LY \ ! v 2 é
Batidora industrial de 10 kg. /] / / / / 4 _ / LIMPIEZA PROFUNDA 6 \} 2\3
Botes para basura YAVa Vs yavs / P4 7 Vava A1 A1~ / A - // /"_/' /|7 |umpieza proFUNDA z _ /’A,/ ) ’2_{ » Z}j‘
Calentones / LIMPIEZA PROFUNDA L‘T ¥ ‘ g .
Camara de conservacion / i LIMPIEZA PROFUNDA [ [{ 4
Camaras de Refrigeracion No. 1y 2 A A A A4 ///1/’// 4VaVadyal N\ 11/ AN/ |umpieza proFunpa =P A J M y R
Campanas de extraccion / Pl i b /" |Lmpieza proFunDa l q{ ' '
Canaletas con rejillas para desague i / i / / } / LIMPIEZA PROFUNDA 2 Cj_
Carrito de limpieza mopa/exprimidor. /| 71 yd 1 /| |umpieza PrOFUNDA PR
Carrro de plataforma. /| Ve Vi / pavd o e LIMPIEZA PROFUNDA | ?)
Cortadora con banda de sierra. / ) / LIMPIEZA PROFUNDA [ q Ly /)_.é«,
Estacion lavado de manos. yaryays / Vv d /// /// sl A/ / 7.7 7 y4rava el //'// J/ / LIMPIEZA PROFUNDA 5, \ /Zﬂ y Al ) 7~
Estufa de 4 parrillas / / / P / A ‘/" s Vd ) LIMPIEZA PROFUNDA 4 ‘:/’3 ) g /
Estufones yd / / i / /1 / / ! / A / LIMPIEZA PROFUNDA \ \ Vv 2_ ’:IL ]
Freidoras - /| / LIMPIEZA PROFUNDA NN /Y ,Z 7 )
Garabato de acero inoxidable Ve A / 7 A 11T 17 A FPaiP= /| |uwpieza prorunoa NN 7 - 27
Hornos Rational ) W4 L] /| 7 davavd b _~| /" |umpieza proFunDA \F) S
Licuadoras // //'f// v/’/./ i / § / / / 7| s /,» 7 Ve 127 /LIMPIEZA PROFUNDA q , ) : " Jé/ 2\3)];{
Marmitas I A / _ |umpieza proFUNDA ' Z/’ 7 4 /
Mesas de acero inoxidable vt A A A7 7 ANV ANV /| /" |umpieza proFuNDA L-f | 2-, [ p ’),3 L 0|
Molino para carne. / / LIMPIEZA PROFUNDA I |z v/ ')_\é 2
Paredes Vi /7 s SR & | |umpieza proFuUNDA \q 7
Piso de cocina AN A A~ A7 LA A7 AN AN AT VLV | /] |umeezaprorunoa 3 ‘1 W , ALO, Hovy
Planchas ’/ / /| / 7 / Pd / y /LIMPIEZA PROFUNDA Cl /\/ 9! "% ! /
Puertas e ravd i /] irs / A A A A7 AN 1 // P [LIMPIEZA PROFUNDA q ¢ v 2 /F:
Puertas de entrada y salida de doble hoja. / SN A / 7 // /‘/"' ydva PV Vs N AAAAAT 17 /" |umpigza PROFUNDA ’C[ \; 9 Q
Rack de charolas y charolas de aluminio. / ! Pd 7~ | |umpieza ProFUNDA \é (_ =
Racks de acero inoxidable. A / v v ,// 11 A A A A /'/’// // ’/';//LIMPIEZAPROFUNDA LA [ Iﬂ , ZQ \/ZLC
Racks de alambre. I / / ] / / LIMPIEZA PROFUNDA [ [ 7 4 !
Rebanadora /, / S PaV AN / Pl s LIMPIEZA PROFUNDA )_j
Sartenetas electricas / / / / // / v /‘ rd |LIMPIEZA PROFUNDA J__ —§ )
Tarjas de lavado. /i/ A /’/ /|~ Pd ya // // N 7 A7 AN A 171 |umeieza prorunoa ‘:Z td l87, :ZL«! v 30
Tina para bafio maria Inverso. A / / Vava araral | |umpieza proFUNDA 9 { ! d !
Utensilios de cocina en general. vy 7 A7 A /,/ s A A /{ A / 7 /'4 P "/ |LMPIEZA PROFUNDA '\ A
Ventanas con cristales ! P4 A1 VAR ¢V 4 v /| |umpiezaprorunpa | [_}\
v {
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r " 5 5 r’ i3 i /2 . /y
EMPRESA: + Gobiermy MES/ANO CHECK LIST DE LIMPIEZA PANADERIA = 7 °° 5 s /‘” AT ‘dap
4 i;i( dePuebla y Parques . bvo C
R dic-24
PANADERiA EN GENERAL 1 2| 3| 4| 5| 6| 7 9/10{11|12({13|14|15|16|17|18|19|20|21|22|23|24|25|26(27|28|29(30|31 OBSERVACIONES =
Anaqueles de acero inoxidable. / / / / / LLW\)\L L ?W p\!/(/\ BQ /G‘ T /Z,Lfl
Batidoras industriales. [ / / / [ /1l/ / / / [ / / / / L\ \Mi(, o T ,')h, (LV e ) 2-12-1 k.‘
Sees para asrtgerera) A AN AAAA A LU TA AT AN T D popnds 021222
Camara de conservacion. / / / / Al C"L\(/)\o (\,.‘ (,) o / 12-2 M
M % Y " T — T
Camara de Refrigeracion. / / / / L W{) ¢l w LV '\ ‘ZQ Wik z k_,(
Camara fermentadora de pan. / [ / [ LW\’)%L ;0 Hv\(,‘»ﬁ 7,0 \2 - 2, L_,/(
Campana. / / / / AL «3 ot ﬁ»oi/» ri’k 5 \J - {L> ‘2-\1
Canaletas con rejillas para desague. / / / / LW\”—L\ ﬁ V}V f,l O 3 ~ (}{ o Z,k.(
Carrito de limpieza mopa/exprimidor. [ / / / / / / / / / varavavay. / /s / // / / / | / W{/)kn ,W bfzx s Z\ - d( [ zb(
Congeladores de tapa i / EW\{)\L\ I)LCTM B 30 . CL' C - Z,L/I
Espiguero para charolas de aluminio. / / / / } luM‘ﬁ i :wa'rucL 7 '\ O{_ g = L (/I
Estacion de lavado de manos. / avavavi / Y iVAVAVaVaVav; / yivavavavi / / / / / / (Av\-\{l R 0 ” h/\r L q i k{ 7T k Y 719_‘
Estufa y estufon. / / f / | Lw}ﬂm O (.,,,,‘/4 'S- \, \ é( CL\( . \'\

2

N;

coeV\g G\C mC7.

Garabato de acero inoxidable. / / 4 / AR é A - LH
Hieleras de plastico / \A‘me,,,,\ ,11(, ook 20 ey
PR, / / /l AN PR ,c'mA 11 e “c%
Laminadora. [l / [/ y / // / [, H/HL ﬂvu[—\,A + e
Licuadoras: limpias y desinfectadas. / / J 7 L_NM . (lw h A ( ek C - L%
Maquina fabricadora de hielo ’Fw, Ao S—cwv
Maquina fabricadora de paletas L] ! | Toee sle pad oup
e e v grers A AN AAAAAA A AT A THAAAT T e g et 7 4 20 208
Paredes: Limpias y desinfectadas. / / / / L\W g J}) o L9 cl C n Y
Piso de panaderia: Limpio y desinfectado U200 L A AL ALl e LA L L2 LW\\/L‘[L. /)W,{,N\(L\ ) k{ ’Z\\,l%
Pusgias (nsneml NAA AN AN AN ANAN ALY peprae ‘popnck 3 y 2
Puertas de entrada y salida de doble hoja /Y /200y // Avivavaravavav L/ | A / AV‘\D‘L’L (MJ(.V\,CL, ? \, 2\
Racks de alambre. / / / AR / LW\V)'C/L t)»o SN S A -¢Y
Tarjas de lavado. (L L A A A A AL omper g oen 300N, ZQ\,ZB
Utencilios de panaderia y reposteria /17 /|y AV TAAAAAN ! vl A0 / ) “\;‘\ow B,,M,,C_.M/) 02 LL_ 7Y
Ventanas con cristales( general) / 7 J <:a<' Y/ } gl e .\ixv\ el 284
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NMX-F-605-NORMEX-2018

DICIEMBRE
2024

REGISTRO DE CLORO RESIDUAL EN AGUA

Higlene, Conflanza y Seguridad
on el Mancjo de los Alimentos

REGISTRO DE CLORO RESIDUAL EN AGUA.

Agua potable: 0.2 a 1.5 mg/l (ppm) Cloro residual reactivo DPD

DIA

CISTERNA (entrada

TARJA 1 (en el

TARJA 2 (en un

REALIZO (iniciales)

OBSERVACIONES

toma municipal) proceso) punto lejano)
1 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
2 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
3 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
4 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
5 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
6 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
7 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
8 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
9 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
10 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
11 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
12 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
13 1.0 1.0 1.0 MICHAEL BRAYAN
14 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
15 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
16 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
17 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
18 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
19 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
20 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
21 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
22 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
23 0.8 0.8 0.8 MICHAEL BRAYAN
24 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
25 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
26 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
27 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
28 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
29 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
30 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN
31 0.5 0.5 0.5 MICHAEL BRAYAN

Subdirector de Mantenimiento

Subdiréctor de Mantenimiento
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SER.

SERVICIOS PROFESIONALES QUIMICO BIOLOGICOS S:A. DE C.V.

@ 8 Oriente No. 1612-102 Col. Los Remedios C.P. 72000 Puebla, Pue.
S, Tel/Fax: 01 (222) 235-29-77 y Tel: 01 (222) 234-14-62

O Cel: +52 55 5470 4450

@ www.labbiquiser.com.mx @i cotizaciones@labbiquiser.com.mx

® Horario: Lunes-Viernes 8-18 hrs. y Sdbado 8-13 hrs

SERVICIOS PROFESIONALES QUIMICO BIOLOGICOS Verity by analtica-venity.com
. JasQuimioBioldgiconSAdeC¥SersiciosPrafesionslesQuimicoBiolégicorSAd sxProferionalisCulmicoBiolssicosAdCVS fmsionalesQuimicoBiokigicosSAdeCVSarviciosProfesionolesQuirmesBiold SiricsiBataaleiCu BRI AL
INFORME DE PRUEBA
Orden: 24-10685-2 Pagina 1 de 1

JIENTE: Centro Expositor
RECCION: Av. Ejercito de Oriente No. 100 Unidad Civica 5 de mayo Puebla Puebla
TENCION A: A quien corresponda
ZSCRIPCION DE LA MUESTRA: Agua potable tomada de tarja de desinfeccién,en bolsa nueva estéril,500mL
iCHA DE RECEPCION: 2024-12-11 FECHA DE ANALISIS: 2024-12-11 AL 2024-12-13 FECHA DE EMISION DEL INFORME: 2024-12-17
UESTREADA POR: Laboratorio Biquiser FECHA Y HORA: 2024-12-11 - 09:00:00
:MPERATURA DE MUESTREO: 15.3°C

. METODO DE PRUEBA ESPECIFICACION |

NNOM-127-SSA1-2021

ZTODO INTERNO MP0336, Método A (4) Cloro Residual Libre

0.04

mg/L No aplica 02-15

OM-210-SSA1-2014, Productos y servicios. Métodos de
ueba microbiolégicos. Determinacién de microorganismos
ficadores. Determinacién de microorganismos patégenos.
»endice H Normativo. Método aprobado para la estimacion
' la densidad de Coliformes Totales por la técnica del NMP
ssentes en muestras de alimentos para consumo humano y
va. (1)

Bacterias Coliformes Totales

No detectable

NMP/100mL No aplica No aplica

OM-210-SSA1-2014, Productos y servicios. Métodos de
ueba microbiolégicos. Determinacién de microorganismos
ficadores. Determinaciéon de microorganismos patégenos.
sendice H Normativo. Método aprobado para la estimacion
" la densidad de Coliformes Fecales por la técnica del NMP
2sentes en muestras de alimentos para consumo humano y
ua. (1)

Bacterias Coliformes Fecales

No detectable

NMP/100mL No aplica No detectable

Jservaciones

todo interno de muestreo MM0501. Uso exclusivo para control interno.

Laboralorio de Ensayo acreditado por ema, a.c. con acreditacién Alimentos No. A-102-012/12 y (1S) acreditacion Sanidad Agropecuaria No: SA-1381-045/21 (PRUEBA ACREDITADA) (2) Prueba Contratada a un
). Acreditado. (3) Prueba contratada a un lab. NO Acreditado. (4) Prueba NO Acreditada. (5)Prueba Subcontratada

IALIZO: LCHM,MAS

VALIDO

Joel de la Cruz Aguilar
Responsable Microbiologia

***FIN DEL DOCUMENTO***

vltades obtenidos en este informe de andlisis corresponden
‘amente a lu muestra recibida

nal debe presentar las firmas con tinta azul

s informe de andlisis no podrd ser reproducido fotal o parcialmente, sin

AUTORIZO

José Carlos Aguirre Langle
Coordinador Técnico y Servicio al Cliente
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El de este un secreto industrial, en cuanto a los métodos
quimico-bloldgicos empleados, en los términos del articulo 163, fraccién |, de la Ley Federal
do Proteccién a la Propledad Industrial, y la no por con
relacién a este informe, constituye una violacién al secreto industrial y podria acerrsar
consecuenclas Juridicas on términos del articulo 403, fraccién W de la Ley Federal de
W-umwmm:‘-l.ﬂemmmnwuhm
de esta Informacién con un tercero especialista que requiers de esta Informacién pars el
cumplimiento de su objeto logal, y se obliga a qua dicho tercero respeto la confldenclalidad

CLAVE FO1001/04
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SERVICIOS PROFESIONALES QUIMICO BIOLOGICOS S.A. DE C.V.

@ 8 Oriente No. 1612-102 Col. Los Remedios C.P 72000 Puebla, Pue.
% Tel/Fax: 01 (222) 235-29-77 y Tel: 01 (222) 234-14-62

9 Cel: +52 55 5470 4450

@ www.labbiquiser.com.mx @ cotizaciones@labbiquiser.com.mx
@ Horario: Lunes-Viernes 8-18 hrs. y Sdbado 8-13 hrs

JENTE:
RECCION:
"ENCION A:

iSCRIPCION DE LA MUESTRA:

CHA DE RECEPCION:
JESTREADA POR:
'MPERATURA DE MUESTREO:

doCVServicios lesQuimicoBiold 5.

iégicosSAdeV

INFORME DE PRUEBA
Orden: 24-10685-1 Pagina 1 de 1

Centro Expositor

Av. Ejercito de Oriente No. 100 Unidad Civica 5 de mayo Puebla Puebla

A quien corresponda

Agua purificada tomada después de filtro,en bolsa nueva estéril,500mL

2024-12-11 FECHA DE ANALISIS: 2024-12-11 AL 2024-12-13

FECHA Y HORA:

FECHA DE EMISION DEL INFORME:
2024-12-11 - 09:00:00

2024-12-17

Laboratorio Biquiser
15.3°C

~ METODO DE P

A lNca&mﬂuusp&g ESPECIFICACION
i : 201-ssm-2o15

JM-092-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para la

Bacterias aerobias en placa 5 UFC/mL No aplica No aplica
enta de bacterias aerobias en placa. (1) en agar para cuenta

estdndar, incubadas 24 + 2h

a 35 *x2°C
ZTODO INTERNO MP0336, Método A (4) Cloro Residual Libre <0.01 mg/L No aplica Max 0,1
JM-210-SSA1-2014, Productos y servicios. Métodos de | Bacterias Coliformes Totales Menor a 1.1 NMP/100mL No aplica <11

Jeba microbiolégicos. Determinacién de microorganismos
licadores. Determinacion de microorganismos patégenos.
éndice H Normativo. Método aprobado para la estimacion
la densidad de Coliformes Totales por la técnica del NMP
:sentes en muestras de alimentos para consumo humano y

ua. (1)

)servaciones

:lodo interno de muestreo MMO0501. Uso exclusivo para control interno. Los resultados "<" corresponden al valor minimo cuantificado por el método. *Valor estimado

Laboratorio de Ensayo acreditado por ema, a.c. con acreditacion Alimentos No. A-102-012/12 y (18) acreditacion Sanidad Agropecuaria No: SA-1381-045/21 (PRUEBA ACREDITADA) (2) Prueba Contratada a un
Acreditado. (3) Prueba contratada a un lab. NO Acreditado. (4) Prueba NO Acreditada. (5)Prueba Subcontratada

|ALIZO: LCHM,MAS

VALIDO AUTORIZO

/D

/t/

Joel de la Cruz Aguilar
Responsable Microbiologia

5 resultados obtenidos en este informe de andlisis corresponden
‘amente a la muestra recibida

1al debe presentar las firmas con tinta azul

informe de andlisis no podra ser reproducxdo tofcl ° purcmlmenfe sm

José Carlos Aguirre Langle
Coordinador Técnico y Servicio al Cliente

***FIN DEL DOCUMENTO***
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EXPRESS FUMIGACIONES

REPORTE DE SERVICIO
INMUEBLE: BODEGA TOLIN

Nombre del técnico Marco Antonio Ulises Gardufio
Servicio realizado fumigacién/ Fumigacion y desratizacion
desratizacion

Productos aplicados Insecticida: Demand 2.5 CS

Rodenticida: Rodilon mini bloque

_ResPonsable que recibié .
J. (Lzu’/m wndo \Vavay ‘FL('{‘ <
Dia y hora Martes 03 de Diciembre de 2024 10:00 hrs.

1.Descripcidn breve de las actividades realizadas
Se realiza fumigacidn y desratizacion en las dreas de la bodega del inmueble.
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DICIEMBRE 2024

EVIDENCIA DE EQUIPOS DE REFRIGERACION Y

S

T U

CONVENCIONES
=== PUEBLA ===

ERIK TEZCHCANO GOMEZ
ENCARGADO DE DESPACHO DE LA DRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO



DICIEMBRE 2024

5 ? CONVENCIONES
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ERIK TEZCUCAND GOMEZ
ENCARGADO DE DESPACHO DE LA DIREECION DE UNIDADES DE SERVICIO



DICIEMBRE 2024

HIGIENE PERSONAL

CONVENCIONES
=== PUEBLA ===

ERIK REZCUTANO GOMEZ
ENCARGADO DE DESPACHO DE RECCION DE UNIDADES DE SERVICIO




DICIEMBRE 2024

PROCE DE HIIENIZACIéN DE UTENSILIOS

CONVENCIONES |
=== PUEBLA “‘“"f

-

ERIK TEZC NO GOMEZ
ENCARGADO DE DESPACHO DELA D|RECCION DE UNIDADES DE SERVICIO



DICIEMBRE 2024

MANTENIMIENTO DE EQUIPOS EN CONDICIONES
OPTIMAS

i CGivica5 de Mayo
Herolca Puebla de Zaragoza
18 dic 2024 5:00:00 p. m. b e Puebla

18dic 2024 4;
737 General Mig
Civica s

Heroica Puebla de

Heroica Puebla

CONVENCIONES
=== PUEBLA ===

ERI TEZ NO GOMEZ
ENCARGADO DE DESPACHO D€ LA DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO



CONVENCIONES

PUEBI.A REPORTE TRIMESTRAL DE SEGUIMIENTO AL PROGRAMA PRESUPUESTARIO 2024 VRNCION
_'“", -'#_" FOO& PROMOCION Y APOYO AL DESARROLLO DE TURISMOQ DE REUNIONES O 4 bl —
Peripdo Reportado: DICIEMBRE 2024 Fecha de glaboracién: 31 DE DICIEMBRE DE 2024
D D ) D AD

DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO, Y DIRECCCION DE PARQUES,
ACTVIDADEES el MANTENIMIENTO, SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION
Resumen Narrativo
REALIZACION DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIOMALES CON LAS QUE CUENTA EL
ORGANISMO. _ _ I

Nombre del Indic

LAS ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION SON LAS QUE SE REALIZAN PARA MANTENER LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS
QUE CUENTA EL ORGANISMO.

COMPENDIQ FISICO DENOMINADO "SEGUIMIENTO A CERTIFICACION 2024" QUE CONTIENE LA DOCUMENTAL QUE RESPALDA LAS ACCIONES DE
CUMPLIMIENTO A LOS REQUISTOS ESTABLECIDOS EN LA NORMA DE CERTIFICACION, RESGUARDADO POR LA DIRECCION DE PARQUES, MANTENIMIENTO,
SEGURIDAD ¥ TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION, Y POR LA DIRECCION DE UNIDAD DE SERVICIOS. FRECUENCIA DE MEDICIGN TRIMESTRAL. SERIE DE

INFORMACION DISPONIBLE: 2023.

LAS CONDICIONES ECONOMICAS Y POLITICAS PROPICIAN LA RENOVAC[ON DE LAS CERTEFICACIONES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMD

Comporiamlento delT ] Frecuenda de T T Dlmensiﬁn del
indicador: Medldén: Unidad de Medlda. Indicador: Meta dell Indicador
REGULAR TRIMESTRALTE ] - ACCION | | | EFICENGIA | | 100% | 174

LINEA BASE PARAMETROS DE SEMAFORIZACION
Periodo | T Aceptzble | Adecuado ~ Moderado
DICIEMBRE ' ~ 290<110 t70<EQ

VARIABLE 1

TOTAL DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIEICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO,
& REALIZADAS, P — =
CAL 1N DE METAS F
e ENE FEB MAR ABR MAY  JUN  JuL AGO.. « ser _dibey NOV  DIC ACUMULADO

HOM. 7 e el 8 [ 7 30

% B 23% | A | 7% | | 23% | 100%

b A e AVANCE DE METAS 2024 [VALOR REALIZADO) 3 3

MES ENE FEB  MAR  ABR  MAY JUN UL AGD  SEP OCT WOV DIC  ACUMULADO
M _ 7 8 . _ [ 8 | 2 4 1 3p
% 23% % ‘ 7% 7% 13% 3% 100%

A TRAVES DE ESTA IFLTIMA ACCION QUE SE REPORTA EM EL MES DE DICIEMBRE SE
CUMPLE CON LA META ESTABLECIDA DE ESTE INDICADOR, DADO QUE SE LLEVARON
A CABO EL NUUMERO DE ACCIONES PROGRAMADAS PARA ESTE 2024, MEDIANTE
IMPORTANTES ACCIONES DE SOSTENIBILIDAD Y EL TRABAJO EN CONJUNTES DEL
PERSGNAL QUE LABORA EN LAS DIFERENTES AREAS DEL GRGANISMO.

COMPORTAMIENTO DEL INDICADOR

Period Vator valor Grifica de Comportamiento
erlodo Programado Realizado ]
I Skl 1 — .
Primer 7 7 .
Trimestre ) | .
Segundo N 2 7 e s
Trimestre | L ;
Tercer = Eva
Trimestre | sl 2 ; . . . 3 Renis
Cuarto 7 7 6 =
Trimestre | . | el Tmesee
BRI S
Elaboro
ITZEL Anmﬂﬁ&ﬁ;ﬁm&eﬁ S 6
ASISTE DE DIRECCION COORDINADO A, GENERAL OPERATIVO
CONVENCIONES
COORDINACION GENERAL

QOPERATTVA
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DIRECCION DE PARQUES, MANTENIMIENTO, SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA
INFORMACION

CUADRO RESUMEN
CUARTO TRIMESTRE 2024
DICIEMBRE

ACTIVIDAD 2.5: NUMERO DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS
CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL
ORGANISMO.

ACCION CANTIDAD
REVALIDACION DEL PLAN DE MANEJO DE RESIDUOS 1
TOTAL 1

e }‘-
U/ _

ITZEL ADRIANA MENDIETA VARGAS JONATHAN NACiAS APARICIO
ASISTENTE DE DIRECCION COORDINADOR GENERAL OPERATIVO

Av. Ejército de oriente #100, Centro Civico Cultural 5 de Mayo
Zona de los Fuertes, C.P 72260, Puebla, Puebla. Tel: (222) 122
1100 Ext: (Direccion Ejecutiva 1400)
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EARTHCHECK
SILVER CERTIFIED
2024

Revalidacion Plan Mane_;o Resnduo

Centro Expositor Puebla ’
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Secretaria de Medio Ambiente, Desarrollo ﬁ
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Como parte del Sustainability
Management System, que se integra
ara sostener la Certificaciéon
arthcheck Silver para el Centro
Expositor de Puebla, en su apartado
documental de Benchmarking es
importante contar con una correcta
gestion de los residuos gue se
desechan posterior a eventos y
derivados de las actividades
cotidianas de este recinto, por lo
tanto se tramité el Plan de Manejo de
Residuos, ante la Secretaria de
Medio Ambiente, Desarrollo
Sustentable y Ordenamiento
Territorial, resultando favorable y
\zliégggte al mes de octubre delano
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#AhorraTeTocaAT iGracias por preocuparte por el planeta! %
%

Elabord:
Humberto Domingusz Soto

b
E XPO Analista Especializado Consultivo C
VERDE Direccion Ejecutiva



