Co;g:?:&z’;es REPORTE TRIMESTRAL DE SEGUIMIENTO AL PROGRAMA PRESUPUESTARIO 2024

N ot s FOO6 PROMOCION Y APOYQ AL DESARROLLO DE TURISMO DE REUNIONES

Periodo Reportado: SEGUNDO TRIMESTRE 2024. Fecha de elaboracidn: 03 DE JULIO DE 2024

CARACTERISTICAS DE IDENTIFICACION DEL INDICADOR

Tipo de Indicador

ACTIVIDAD 2.5 GESTION

Nivel de Indicador

Area Responsable’
DIRECCION DE UNIDADES DE SERVICIO, Y DIRECCCION DE PARQUES,

MANTENIMIENTO, SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION
Restimen Narrativo

REALIZACION DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.

Nombre del indicador
NUMERO DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.

Definicién del Indicador

LAS ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION SON LAS QUE SE REALIZAN PARA MANTENER LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS
QUE CUENTA EL ORGANISMO.

Medios de Verificacion

COMPENDIO FISICO DENOMINADO "SEGUIMIENTO A CERTIFICACION 2024", QUE CONTIENE: LA DOCUMENTAL QUE RESPALDA LAS ACCIONES DE CUMPLIMIENTO A LOS REQUISTOS
ESTABLECIDOS EN LA NORMA DE CERTIFICACION, RESGUARDADO POR LA DIRECCION DE PARQUES, MANTENIMIENTO, SEGURIDAD Y TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION, Y POR LA
DIRECCION DE UNIDAD DE SERVICIOS. FRECUENCIA DE MEDICION TRIMESTRAL. SERIE DE INFORMACION DISPONIBLE: 2023.

LAS CONDICIONES ECONOMICAS Y POLITICAS PROPICIAN LA RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO.

Comportamiento del Frecue.nfi’a de Unidad de Medida: Dimension del MEéta dalindicadar:
Indicador: Medicion: Indicador:

REGULAR ' TRIMESTRAL ACCION EFICIENCIA 100% 174

; LINEA BASE PARAMETROS DE SEMAFORIZACION
valor Afio ! Periodo Aceptable En riesgo
144 2023 DICIEMBRE | 9500%a11500% | 90.00%a94.99%

Critico

VARIABLE 1
TOTAL DE ACCIONES OPERATIVAS DE RENOVACION DE LAS CERTIFICACIONES NACIONALES E INTERNACIONALES CON LAS QUE CUENTA EL ORGANISMO,
REALIZADAS.

CALENDARIZACION DE METAS PROGRAMADAS
wies ENE Fes MAR ABR MAY JUN oL AGO SEP oct NOV DIc ACUMULADO
TotaL | | 36 : 36 o | ‘ liiseul & seei]

% | | 2s% | I | 3% G e oo
AVANCE DE METAS 2024 (VALOR REALIZADO)
wies ENE FEB MAR ABR MAY JUN JuL AGO Sep oct NOV DIC ACUMULADO
NUM. 36 36 72
% 25% 25% 0% ' 0% 50%

: ANALISIS DEL LOGRO JUSTIFICACION DE INCUMPLIMIENTO (MAYOR O MENOR) :

LA META SE ALCANZO CUMPLIENO LA CALIDAD DE ELABORACION DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS BAJO LOS LINEAMIENTOS REQUERIDOS PARA LA CERTIFICACION DE

DISTINTIVO "H"
COMPORTAMIENTO DEL INDICADOR
Valor Valor Gréfica de Comportamiento
Periodo .
Programado Realizado 0
Pri 36 38 36 36
rimer ;
» 36 36 -
Trimestre 50
|Valor
Segundo 36 16 - Programada
Trimestre §Val
20 “ Valor
Realizad
Tercer 36 o ‘5 ealizada
Trimestre
Cuarto o
36 0 Primer Segundo Tercer Cuarto
Trimestre Trimestre Trimestre Trimestre Trimestre
TOTAL 144 72
Elabord Revisé

“PaULINA P. ROJAS HERNANDEZ
SUBDIRECTORA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

COORDINADOR GENERAL OPERATIVO
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